Menu ecole 4 élements
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- TRAITEUR -

Semaine N°26
du 24/06/2024 au 28/06/2024

Lundi Mercredi Vendredi
. . Salade d . Salade d
Entrée Taboulé oriental A arade de ‘ﬁb\ CEuf dur Céleri ace de
AB tomates a la el L. . concombre a la
(Semoule BIO) L. \Lscunss vinaigrette rémoulade i
4mEuTIRg mexicaine e ShANCE menthe fraiche
e . Poélée de
- . . e carottes et
Petit &
L?wm oi ;(l)zspm:lots Riz BIO Poélée de légumes Pates BIO AB pommes de
HECEERY o e s s | | terre aux épices
douces
Boules de beeuf,
Filet de poulet, . ) oules de beeuf, .
Viande/ @ coulis Dos de colin et Sauté de veau de sauce Friand au
S . . sauce curry la boucherie Serin f tomate/capres fromage
oisson h peheric
P soja/champignon . & basilic
Vaourt fermi
aourt fermier
Produit U Flan vanille Edam a la coupe Patisserie sucré Bio de la
laitier ferme du Céor AGnicuLTUR
i Crépe & li
Fruitou Abricot Fruit epe .COLI 18 Melon
dessert de fraise

Pour consultez nos menus en ligne:
nosinvites.fr

Pour tous renseignements :
Tel: 05 65 72 70 74 ou effectif@nosinvites.fr

Soucieuse d'offrir un service de qualité, nous accordons une grande importance :

 Alasélection de nos matiéres premiéres qui
proviennent 4 90% de la région Occitanie.

{ Des producteurs locaux pour les produits issus
del'agriculture biologique.

& ATéquilibre alimentaire et 4 la variété desrepas
selon les congzeils de notre diététicienne diplomée
Mme Michaud.

{ Une unité de production entiérement neuve,
répondant aux normes actuelles sous le numMEro

d'agrément européen FR-066-018.

{ Lerespect de laloi EGALIM et des recommanda-

tions nutritionnelles GEM-RCN

SAS NOS INVITES TRAITEUR
8 route des Combelles

Village de Bruejouls
12330 Clairvaux d’Aveyron




