Semaine N°27
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Menu ecole 4 elements du 01/07/2024 au 05/07/2024
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- TRAITEUR -

BONNES
vacancy!

Lundi

Mercredi

BONNES
vacancy

Vendredi

N Salade de
- - Salade de [ g l\ Salade de
d . Salade d
Entree betteraves pon}mes ¢ ‘,;gg tomates, thon & Melon & eA e‘
rouges BIO terre, échalote et \ﬁc‘ms:g mais carottes rapées
g BIOLOGIQUE ciboulette I
CERTIFIE GERTIFIE GERTIFIE
Légurne ) - Haricots verts, Riz aux petits - ) . . -
Blé AB . . . AB Purée de potiron Coquillettes AB
féc’ulen’t ail & persil légumes
BloLoiauE aloLoalauE aloLoalauE
Saucisse de
Haut de cui ki) Jambon braisé
Viande/ Cordon bleu de aut de cuisse Poisson pané & pore . @ ant on. raise
. de poulet facon . aveyronnaise BOUSQUET & coulis aux
isson dindonneau K citron e K el
PO1ss: basquaise aux herbes de b o champignons acherh
Provence
CERTIFIE CERTIFIE v t .
. s Vache qui rit - Petit suisse aux - Mousse au aourt fermier
Produit AB . AB BIO de la ferme Fromage
.. BIO fruits BIO chocolat
laitier AR SR du Froncalou
Fruit ou Compote de Fruit Beignet au
d ¢ - pommes chocolat

Pour consultez nos menus en ligne:
nosinvites.fr

POI."' tous I’EIISQI.QHEITIGI“S:
Tel: 05 65 72 70 74 ou effectif@nosinvites.fr

Soucieuse d'offrir un service de qualité, nous accordons une grande importance :

¢ Ala sélection de nos matiéres premiéres qui
proviennent 8 90% de la région Occitanie.

¢ Des producteurs locaux pour les produits issus
de l'agriculture biologique.

¢ ATéquilibre alimentaire et a la variété des repas
zelon les consells de notre diététicienne diplomée
Mme Michaud.

¢ Une unité de production entiérement neuve,
répondant aux normes actuelles sous le numéro

d'agrément européen FR-066-013.

¢ Le respect de la loi EGALIM et des recommanda-

tione nutritionnelles GEM-RCN

SAS NOS INVITES TRAITEUR

8 route des Combelles

Village de Bruejouls
12330 Clairvaux d'Aveyron




