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TITRE VI

MESURES VISANT LES MALADES CONTAGIEUX
LEUR ENTOURAGE ET LEUR ENVIRONNEMENT

Section 1 - MESURES GENERALES

Article 105 ~ Déclaration des maladies contagieuses

Les directeurs d'érablissements d’enseignement, de prévention, de soins, de cure, de convalescence et de réadap-
tation figurent parmi les personnes astreintes § la déclaration prévue par I'article 12 du code de la santé publique.

" Article 106 ~ Isolement des malades

En application de I'article L. 17 du code de la santé publique, I'isolement du malade en milieu hospitalier est réa-
lis¢ dans tous les cas de variole, choléra et peste, et effectué sur prescription de I'autotité sanitaire dans les cas de typhus
exanthématique, fiévre jaune, fitvre récurrente 3 poux ct fidvres hémorragiques d’origine virale, . e
., Four les autres maladies transmissibles qui donnent lien & isolement, celui-ci peut étre fuit 3 I'hbpital ou & do-
micile, ‘ A ' ' ‘ : _ s

En tout état de cause, I'isolement est maintenu tant qu'existe pour I'entourage ot Ie public un danger de con-
. tagion, .. ' :

, b

- Article 107 — Surveillance sanitaive : v

Toute personne qui s'est trouvée ou se trouve exposée 3 la contamination d'une des maladies visées par la régle-
mentation sanitaire internationale, notamment variole, choléra, peste, fidvre jaune, peut étre astreinte 4 une surveillance
sanitaire d'une durée égale A la période d'incubation maximale fixée par ladite réglementation. Quand I'exposition 4 la
contagion a liew en milieu hospitakier, 1a personne suspecte y est, autant gue possible; mainitenue en obsetvation ou en
isolement pendant la méme durée, si les circonstances épidémivlogiques exigent, L '

Article 108 — Sortie des ml:la“des

. Tout convalescent de maladie contagieuse fie doit effectuer sa sortie de 1'hépiral gu'apres avoir satisfait aux meso-
res d’hygiéne prescrites par 'aurorité sanitaire. - - N
Dans le cas oii un malade atteint d’une des maladies ayant nécessité son isolement en milisu hospitalier visées aux
articles 106 et 107 ci-dessus quitte un établissement hospitafier avant que tout danger de contamination ait disparu, avis
&1 motifs en seront donpées, sans délai, 4 I'autorité sanitaire (dans les mémes conditions qu'une déclaration de maladie)
en précisant le lieu ol le malade a décluré se rendre. L'autorité sanicaire prendra alots toutes mesures utiles pour la pro-
-tection de la santé publique. o ' ‘

;Atticle 109 — Surveillance scolaire

... Les enfants d'ige scolaire ne peuvent étre réadmis 4 1'école publique ou privée 5'ifs remplissent les conditions pres-
crites par la réglementation de Uéviction scolaire ¢n ¢e qui concerne notamment la prophylaxie en cas de maladies con-
tagieuses dans les établissements d’enseignements et d'études. C ‘ -

*Article 1104 Transports des malades

" . - Le transport des personnes atteintes de maladies visées A Particle 107 ci-dessus est effectué dans une voiture spé-
. ciale qui doit 2ere désinfectée, et s'il y a leu, désinsectisée aprés le voyage et avant toute réutilisation du véhicule, La
désinfection peur dure effectuée suit par un service public, soit par une entreprise privée, sous réserve du contrble régle-
" mentaire de opération par I'autorité sanitaire, laquelle en délivee certificat. : :

Section 2 - CONTAMINATION DU MILIEU ET DES OBJETS PAR LES CONTAGIEUX

. CAdticle 111 ~ Proteciion contre les déjections ou exerdtions contagicuses de persannes atteintes de maladies d
. déclardtion ohligatoire. _ o

i, Les déjections ou excrétions contagieuses ne peuvent Btre jetdes sans avoir fait ['objet d'un traitement de désin-
g__fectmn dans des conditions conformes aux textes réglettentaires. Il est interdit, en particulier, de les tépandre sur le
‘s_ol: les tas de fumier ou d’ordures et de les rejerer dans les égolits ou les cours d'eau, sans qu'ils aient subi un traitethent
;. executé conformément 4 la réglementation en vigueur (1), ' o

Article 112 - Désinfecrinn en conrs de maladie

¥ .- Pendant toure Ia durée d'une maladie visée & Parricle 106 ci-dessus {1er alinéa), les objets & usage du malade et
- y : L . n . . . a g s . g . .}
_ﬁ#-‘!_ persenmes qui "assistenr, de mifine que tous les objets susceptibles d’aveir été contaminés ou souillés, doivent érre
. -désinfectés. . :
. Dans ce but, ges aljets sone rassemiblds dans des conditions telles gu'ils ne puissent étre une source de contami-
. Ration, ] . .
. 1 est interdit de donner, e Jueter ou de vendre sans désinfection préalable, tout tapis ot tenture, objet de literie,
IDge ou veternent ayant servi & ces malades ou provenant de locaux occupés par eux ;les objets de peu de valeur sont
_'dﬂ préférence incineres. ' '

R L S

. (2) Déeret ¥ &7.743 du 20 nett 1947 purtant dglement d'idninistration publique relaiif sux conditions qui dolvent remplir tes procé.
- des Produits o appaceils dustings 3 Ia désinfention ohligatoire (Journal n{ficiel dy 2 septembre [967).
© ArBié du 30 walit (967 (Journad ulliciel du 2 septembre 1967), '
Arrdté du 19 soft 1974 (Journal officiel Ju 9 nctabre 1974},
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Pendant toute la durée de la maladie, le nettoyage deslocaux et des objets susceptibles d’avoir é2é contaminés se
fait 4 I'aide d'hypochlorite ou des produits et procédés agréés & cet effet. ~ .

il est interdit de remettre, sans désinfection préalable, aux blanchisseries, lavoirs publics ou privés, matclasseries
ou autres établissements industriels, tous objets ou effets susceptibles d'avoir été contaminés. Cette opération peut €tre .
effectuée soit dans les services municipaux ou départementaux de désinfection, soit dans les machines 3 laver des par-

ticuljers. :

Article 113 — Désinfection terminale ‘

" Dans le cas ol la désinfection terminale est obligatoire, les locaux occupés par le malade, son linge, sa literic et les
objets dont il s'ést servi, doivent 8tre désinfectés sans délai par des produits, procédés agréés & cet effet. ] .

L'exécution de cette prescription doit étre constarée par un certificat délivré aux intéressés par Pautorité sanitaire.

Ce certificat désignera les locaux désinfectés, sans mentionner le nom du malade ni Ja nature de fa maladie.

Article 114 — Osganisme de la désinfection . _ . .
Les opérations de désinfection obligatoire sont pratiquées dans les conditions prescrites par les articles 14, 15 et
16 du code de la santé publique soit par les services publics, soit par des organismes privés, contrdliés par autorité sani-
taire qui délivre le certificat de désinfection. :

Article 115 — Appareils de désinfection
Les appareils de désinfection utilisés danis toute commune au titre de 12 désinfe

- ction obligatoire sont soumis & une
surveillance réguli¢rement exercée par I'autorité sanitaire, ‘

Les établissements publies ou privés recueillant & titre temporaire ou permanent des personnes sans domicile (1)
_ doivent disposer de douches, de lavabos, de cabinets d'aisances et de chambres d'isolement en nombre suffisant, Le
nettoyage des locaux et du marériel mis 2 la disposition des usagers est pratiqué chaque jour. S
Dés leur arrivée, les usagers pourront faire I'objet des diverses mesures d'hygitne er, éventueilement, de prophy-
laxie qui se révéleraient utiles. Le cas échéant, la désinsecrisation des individus doit 8tre effectuée, .
i.a désinfection ou la désinsectisation des Jocaux occupés par les personnes susvisées ainsi que de leurs vétements
est confide aux services spécialisés, ‘ B " S o

Article 116 ~ Centres d 'hebergement de persanmes sans domicile

: ‘Sectian 3 — LOCAUX PROFESSIONNELS ——
DES COIFFEURS, MANUCURES, PEDICURES ET ESTHETICIENNES

. ‘ N r ’ M _. 2 . ’ . N A - P Foa n '-‘
Article 117 ~ Aménagements des locaux professionnels des coiffeurs, manucures, pédicures et estheticienries
. Tous les locatx professionnels des coiffeurs, manucures, pédicures et esthéticiennes doivent étre convenablement
aérés et éclairés et, d'une fagon générale, répondre dux prescriptions d'hygiéne concernant les locaux de t“"”l'(z)-‘
Le dispositif de renouvellement ou éventueilement de vonditionnement d’air doit étre capable d’assurer d'une
fagon permanente "évacuation des buées et des odeurs, o . e .
Les locaux sont interdits & 'babitation et au commerce des denrées alimentaires. ' ' :
Les meubles 3 usage prafessionnel ne peuvent étre utilisds dans un autre but et doivent £ire nettoyés fréquem-
ment. _ = B o :
Les déchers de coton, balayures et autres doivent &ire aussitht recueillis dans un récipient muni d'un couvercle.

Article 118 — Hygiéne générale , ‘
Les objets employés par les coiffeurs, manucures, pédicures et esthéticiennes sont entretenus de manitre 3 n‘cftr’:
en aucun cas une cause de transmission d'affections contagienses et 'opérateur doit pour chaque client désinfecter’ses
instruments. , : : . N
: Sans préjudice des mesures habituelles d’hygiéne vestimentaire et corporelle (avant chaque service, nettoyage des
méins et ongles par savonnage et mouillage & 'aide d'un liquide antiseptique), les coiffeurs, manucures, pédicures et
esthéticiennes doivent, lorsqu'un client présente des lésions de 1z peau ou du cuir cheveln, s’abstenir d'utiliser des ins-
truments destinds A l'usage de la clientéle courante et employer obligatoirement un matériel spécial pour lequel des -
mesures de désinfection particuliérement rigoureuses sont adoptées. ST
L'exploitant doit metire des gants spéciaux 4 la disposition des employés exéedtant des coifferes permanentes,
traitements spéciaux ou appliquant des teintures. _ ; '
Les serviettes sont renouvelées pour chague client, .
Les produits hémostatiques doivent &tre conservés dans un récipient fermé et 8tre appliqués 2t moyen de coton
stérile renouvelé 4 chague usage. : : ' '
L'usage de produits et solvants volatils inflammables ou toxiques reste soumis 3 la réglementation en vigueur,
Les produits cosmétiques et les produins d'hvgiene corporelle sont soumis aux dispositions de la loi du 10 juil-

let 1975 (3). .
Les exploitants sont tenus de fournir & leur personnel les moyens nécessaives pour que ces différentes mesures

soient respectées.

‘(1) Loi n° 74,535 du 34 inin 1275 snr fes institutions soclales et médico-sociales {Journal officiel du fer juitlet 1875},
Décret n' 76-526 du 15 juin 1976 (Journa) officiel du 18 juin 1978) et circulaire du 15 juin 1976 (Journal officiel du 30 juillet
1976) relatifs & I'application des articles 185 et 185-3 du code de la famille et de "aide sociale étendant Paide sociale &t de nouvelles
catégories de bénéficinires et relatifs aux centres d hébergement of de réadaptation, -

{2) Code gu travail : Hygiéne et séeurite des travaitieues, -

(3} Loin~ 75-604 du 10 juillet (Journal officiel du 11 juillet 1575},
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Section 4 ~ LUTTE CONTRE LES RONGEURS, LES PIGEONS leAN'I' A L'ETAT SAUVAGE,

LES ANIMAUX ERRANTS, LES INSECTES ET LES AUTRES VECTEURS.
MESURES APPLICABLES AUX ANIMAUX DOMESTIQUES

Azl 130 - Eoamner : :

‘ Les propriétaives d'immmeubles su établissements privés, fes direcreurs d"émblissemencs p_ui':_ili:s doivent premire
Eoutss mESUTES pour viter Pipiraducnon des rongeuss et tenir constamment en- bor état dentretien: les dispositify de .
| pIRLECTICH: NSl mis =n slaen. ‘ : s ) : o .
s dvivert, congmmenme pvar iss lersares o oocipey; viifier pesindrguomenn € T cuyves, cous, €puins par
ticuliers, entrepdts, locaux commerciaux, locaux & poubelles, logements des animeux domestiques, ett, nesont pas en-
- vahis par ces nuisibles et faire &vactier tous dépdts de détritus et deéchets susceptibles de les attirer.

Lorsque la présence de rongeurs est. constatée, les personnes. visées aux alinéas ci-dessus sont tenues de prendre

1 . v p . " M - .- Fa . - . "
sans délai les mesures preserites par I'autorité sanitaire en vue d’en assurer la destruction et I‘:l01gne1:3:nt. La meme

~ obligation s'impose lors de la démolition des immeubles ainsi que sur des chantiers de construction.:
gatic P _ , q . _ P,

. Article 120 = Jets de nowurriture aux antmaux o B Lo SRR

e e " Protection contre les animaux érrants, sauvages ou redevenus tels e
- .~ West interdit de jeter ou déposer des graines ou nourriture en tous liedx publics potr y attirer les animaux errants
+ sauvages ou redevenus tels, notamment les chats ou les pigeons 51z méme interdiction est applicable aitx voies Enw}:s.

coufs ou autres parties d'un immeuble lorsque cette pratique risque de constituer une géne pour le voisinage ou d attirer
Ies rongeurs. . - L e T T
. Toutes mesures doivent &tre prises s la pullulation de ces gnimaux est susceptible de causer une nuisance 6u un
risque d¢ contamination de 'homme par une maladie transmissible. s ‘ - T

.+ Article 121 — Insectes . _ , ‘ . K o .
~ Les bassins d’omement et d'arrosage, vases, auges pour animeux et récipients divers doivent &tre vidés commpléte-
_ment et nettoyés une fois par semainc au moins. Les bassing de relais des eaux autres gue les eaux pot;ﬁ_lqs .cl_g_:vcnt étre
‘Tecouverts, Les citernes inutilisées doivent &tre supprimées ; il en est dé méme pour les.réservoirs, abfeuvoirs 'a?qa.ndqn- o
nés. Les citernes doivent &tre séparées du tuyau de chute par un siphon ; le tuyau d’aération doit étre muni d'une toile
métallique inoxydable, AT LT o -

- -Le tuyzu d'aération des fosses d'aisances doit &tre protégé par un équipemient identique, e

i Les pitces d'eau, telles que mares, foses & eau, voisines des habitations sont "objet de- mesures larvicides régulidres

telles que désherbage, destruction par poissons, épandage de produits larvicides agréés. .- S o
. - Les fosses daisances, les fosses septiques et appareils analogues sont soumis 3 un traitement larvicide ; les produits

sont utilisés A des concentrations telles que les phénoménes Bactériens ne sont pas génés. Les appateils doivent étre mu-

nis des dispositifs protecteurs spéciaux prévus par la réglementation particuliére des fosses septiques et appareils analo-

gues, - ‘ : _ : ‘ ‘ : . _ _

Article 122 — Animaux domestiques ou sauvages apprivoisés ou tenus en captivité

-, Les proptiétaires de ces animaux sont tenus d’empécher qu'ils ne soierit & Porigine de transmission de germes pa-
thogénes ou de hujsances pour Phomme, . A R ‘

©U 0 Article 123 — Auires vecteurs R ) e o

~ Quant au cours de 'enquéte épidémiologique menée & I'occasion d’une maladie contagieuse, il est identifi¢ un ger-
= me infectieux ayant pour réservoir un znimal ou le milieu environnant, tel qire. sol, air, eau ... les autorités sanitaires .
“ prennent les mesures propres pour isoler le vecteur en calise et le traiter 2fin de dérruire le germe responsable.

i . Des mesures peuvent &tre également prises pour connaitre I'ampleur de la contamination, en particulier par 1'exa-
# men systématique des sujets en contact : hommes 61 animaux ' : '

Section 5 ~ OPERATIONS FUNERAIRES

Article 124 ~ Opéraridns funéraires S _ L

., Le&s opérations de mise en biére, d'inhumation, dé transport ou d'sxhumation sont assurées conformément 2 la
réglementation en vigueur (1). . ' . S, .

- . Les morgues et salles d'autopsie doivent £tre tenues dans un état de propreté trés strict, Elles doivent toujours dis-

Poser d¢ lavabos 4 eau courante, de w-c particuliers et de possibilizé de désinfection nécessaire afin de supprimer tout
" Hsque de contamination pour les personnes y ayant accés, : '

. ) H | r) . L - . - - LR o .
Les emplacements destinés aux dépdts des corps doivent étre maintenus 4 une température inférieure & 5° C.

d Les dispositits de ventilation des morgues et salles d'autapsie doivent assurer un renouvelfement suffisant de I'air
¢ ces locaux, : - :

| ——

(1Y Décret 0% 76-435 du 18 mai 1 976 modiffunt e décret du 31 décembre 1043 codifiant les textes relatifs aux opérations d°inhumation,
d’exhumati_on, d’incinération et de transport des corps (Journa} officiel du 20 mai 1976). :
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TITREVII |

HYGIENE DE L’ALIMENTATION
e -~

Seetion 1 ~ DISPOSITIONS GENERALES

Artlcle 125 — Prescriptions générales concernant les magasins d'alimentation (2}
123.1, Magasins de vente

Ces locaux doivent étre aérés, ventilés et correctement éclairés, lis deivent pouveir &tre fexmés sur L voie publi-
que par un ou plusieurs dispositifs appropriés de menidre & protéger les denrées du soleil et des pollutions de toute na-
tuire. L'utilisation des sous-sols, ainsi que des pidces sans fanétres, est interdite, sduf dérogation autorisée. o

Les tnurs et les piafonds doivent ftre miaintenus en parfait éuat de propreté, lls'doivent éure blanchis 29 moins une
fois par an s'ils sont passés 4 la chavx, ow lavés réguli¢rement. o, C : ’

Le so! doit &tre en matéraux durs (carrelage, ciment), lisses ou recouverts d’un revérement impe éabie. Il st
lavé au moins une fois par jour, L'écoulement des eaux de lavage doit ére assuré, Le balayage d sec est interdit. _

Les magasins ne doivent #n sucun cas servir 4 I'habitation nj abriter sucune activité industrielle ou artisanile sutre
qué celles visées au présent titre. C : , ‘ - ¥ : ‘ ©

1l est interdit de famer dans ces Jocaux et ¢este interdiction de fumer fait lobjet d’une sighalisution sppasente (3).
‘ Les comptoirs de vente, étals, tables et tout matériel znalogue, en contact aved les denrées aiimentair‘_es_, sont ré
vétus d'un matérisu imperméable et lisse, maintenu en état permanent de propreté et conforme sux dispositions dels
réglementation en vigueur{4).. . . ' T e

Toutes précautions gont prises pour que les denrées non préscnzées sous émballage d'originie soiént & l'shd des - -

ollutions. Les denrées aléérables 4 la chalenr, emballéss ou non, doivent étre conservées dans une sherinte réfrigeée |
es autres étant protégées par des cloisons transparerites ou de fins treillis. , A S T
..., Mest interdit de déposer sur I 50l des denrées alimentaires non emballées, méme pendatit lés opéritions dippro-
© visiofinemiefit, T : o ' B Gon
 L'sccés des animdux, hotamment des chiens, est interdit & )'éxception des chieris guides de persorines mal-voyifives,
iré interdiction doit bure affichée A Iéntrée de chague inagasin. -~ , LT
Les exploitants -sont tenus de veiller & la protection contre les insectes et les rongeurs. H doivent Falre procéder
dux opérations de désinsectisation et de dératisation nécessaires, notamiment celles qui seront prescrites par l'sutorite
locale, toutes précautions étant prises pour que Jes denréss ne soienit pas atteintes, en particulier par les pulvérisations
ou émanaiions des produits employéds. S _ o . D e
Lorsque, dans les magasins d'alimentation, il est vendu 'd"dutres merchandises {produits d’entretien ou de grogue-
. tie, par exzmple), ces dernitres doivent ftre stockées ot débitées dans une partie du local, netternent distificre, pour évi-
ter toute confusion ou toute contamination, , P T .
. §i un débis de boisson A consoramer sur place est installé dans le méme locl, it doit 8tte nettement separe dil fieu
de débit de denrées slimentaires, : S '
125.2. Resserres.

“Ces locaux sont soumis pux mémes régles que les magasing de vente en
 tien, Ils ne doivent pas Servir & d’zutres usages, notamment.de garige. Ceuxt qui son
_tout particulidrement aérés et ventilds. - :
Les denrdes ne sont jamais entreposées & méme e sol, mais placées sur des étageres, ra2
_ paniers ; celles qui sont altérables sont conservées dans une enceinte réfrigérée ippropriée.
. dont la date limite de vents est périmide doivent €tre aussitdt éliminés. B T ST
‘ Les mesurss nécessaires doivent Stre prises pour supprimer insectes et rongeuts, sans qu'dl pritsse en résulter-une
continmiination des denrées, : : ) : R

ce qiii concerne l'amiénagesnent et L'entre-
t gituds en sous-sol dojeent &ize

yons ou dans des caslers o
Les produits aleérds &t teux

'128.3. Voitures boutigues - I
§9, les voitures boutiques affccifes A la vents
tretien et d’aménagement que les magssing de
& des véhicules,

Sans préjudice des réglementations particulizres les coficernant {
dmbulante de denrées slimenzuires sont soumises aux mémes régles d'en
vente, i I'exception de certaines régles, relatives 3 1s construction qui ne pesuvent Etre appliguées

Article 126 — Vente bors des magasins : 4 I'extévienr du magasin, sur les marches ét uutres lieux de vente

Les dearées alimentaires vendues 4 Pextéricur des magasins sont soumises aix conditions générales on particilid-
res les concernant et font 'nbjet d'une protection vigoureuse contre jes poliutions de toute parare.. L

Les comptoirs de vente et les $ralages doivent posséder une bordure de protection dont le nivesy supdrieur sera
situds  un métre de havtevr & partir du so} ot Stre nettoyds chagie jour, Ils doivent Stre 4 Vabri du soleil et des intem-
péries et des pellutions de toute origine, Les érals doivent &ire en mardriaux lavablet st maintenus en bon état de pro-

pretéd-et d'entzetien. -

cot n° T1-635 du 31 juiliet

{2) En ouire, pour les magssios Q'alimronistion distribunont des deavdes animoles 0u dtarlgine animle, déo
; staziva clax animany vivants

1971 pour Pappilcaticn des srticher 258, 259 of 357 du code rural ot relat¥ i Finspectinoa ganitairs ot 5uad

st des deardes animaies oo dwripive aaimads (Journal officiel Ao ey soGt 1971} o

(3) Déceet n® 77-100% du 12 sepiomiry 1577 velasil sux interdictions de fomer duns ceriaing Heux affectds § un usege tobestil Go ootte
 pratique peut svelr des conahyusnces Jangersuses pour In sapid {Jovinal officiel du 17 seplombee 18T

(4) Décret n® 73-138 du 17 féwier 1873 parieat application de In joi du Ler aot 1905 sur lo répression des {rudes sx o8 gui aonceine

les produits chimigues dane Palimeniation kumaine of les moatdrisux ot objets an contact des denrdes, produits ot bokssony destinds

4 I'slimentation de Mhooume e dex animaex sinsi gue fos procédés.et les produits utilivés pour Je nettoyege dz oeg matérigux st objets
 {Joumal official dw 15 féwia §973), : : . . , S , R

(S)Aérs_ti_ dugla; féwriny 1974 séglomentant e cohditions d'hygiine rolatives au transport de denrdem phcissatyios {Jnurast otfitel du

20 mars 1574}, ’ '



Article 127 — Protection des denrédes

A Pexception des denrées naturellement protégées ou conditionnées, les vendetirs ne doivent pas permettre & Ia
clientéle de manipuler les denrées alimentaires. - ‘ :

Elles doivent &tre délivrées aux consommateurs soit préembali¢es ou conditionnées, soit protégées d'une envelop-
pe en matitre isolante ou en papier, Ces matériaux et papiers doivent présenter toute qualité hygidnique et étre confor-
mes aux dispositions de la réglementation en vigueur (1). . o . ‘

Le papier imprimé et le papier journal peuvent routefois Etre utilisés au contact de {ruits en coque (rels que les
- noix), des racines, tubercules, bulbes non épluchés ni lavés pour lesquels I'acheteur procéde normalement & un net-
toyage avant consommation. - L R o
Ea ce qui concerne les fruits et légumes qui ne sont pas naturellement protégés, la com‘mcrcialisation' en libre
 choix peut &tre admise si le responsable de la vente veille & éviter toute manipulation excessive des marchandises de la
“part de la clientéle. : : L

Article 128 — Décheis e

. West interdit de jeter sur le sol les déchets produits en cours de vente. Les déchets de toute sorte provenant des
viandes, du vidage des poissons, voiailles et gibiers sont immédiatement placés dans des récipients étanches miunis d'un
- couvercle, qui doivent &tre vidés et nettoy€s au moins une fois par jour. - _ . .
_ Toutes les denrées avariées, conditionnées ou non, doivent étre retirées de 1a vente et éliminées selon un procédé
autorisé. , ‘ i ‘ _

La collecte et le transport des récipients ne sont entrepris qu'aprés la fermeture des magasins et des marchés.

Article 129 — Transport des denrées alimentaires S
_ _ o _ . 129.1, Généralités . o ‘ . :

Les moyens de transport utilisgs pour les denrées alimentaires ne doivent pas constituer du fait de leur aménage-

ment, de leur érat d’entretien ou de leur chargement, un risque de contamination, d'altérations ou dé souillures potir ces

denrées, . : o ' ' T ' . , _ :

: Ils sont dotés des équipements riécessaires 4 ia bonne conservation des denrées. T

. -1ls ne doivent pas frre urilisés pour le transport d’animaux vivants ou dé marchandises susceptibles d'altérer ou de

contaminer les dites denrées. - e e . SR : )

- Les citernes transportant des liguides alimentaires doivent érre affectées exclusivement 4 cet usage. ‘l'silles doivent

- porter sur chaqun de leurs ctés, en caracréres indélébiles d'au moins 30'mm de hauteur et de fagon inamovible, fa men-

- tion «Liquides alimentaires». C . .

o o 129.2. Transpotts terrestres de denrées périssables _ _ :

* Les conditions de transport terrestre des dénrées périssables, qu'elles soient & I'état frais, congelé ou surgelé, sont

récisces par la réglementation spécifique en vigueur (2), - '

- I's’agit notamment du transport : . . s ' .
Des viandes et abats, c'est-a-dire de toutes les patties d'animaux de boucherie, de volailles, de lapins et de pibier ;
De poissons, mollusques et crustacés; vivarits ou non 3 ‘ . ‘

Du Tajt et des ocufs ; ‘
Des glaces et crémes glacées ; : R ‘
Des produits transformés d'origine animale (produirs laitiers, ovoproduits, produits de charcuterie) ;
Des denrées d"origine végérale surgelées, ' ; S ‘ :
o 129.3. Transport de glace alimentaire
Ce transport est effectué sefon les dispositions de la réglementation en vigueur (3),
' ' ' 129.4. Transport du pain

Le pain deit &tre transporté contenu dans un matériau du type emballage perdu ou dans des récipients facilement

fettoyables, maintenus constamment ¢én bon état de propreté et conformes aux dispositions de la réglementation en
vigueur (4), o ' , . i

Article 130 — Ateliers et Iaboratoires Je préparation des hiiments

- Sans préjudice des dispositions spéciales visées A I'article 125 ci-dessus relatif aux prescriptions générales concer-
hant les magasing d'slimentation, les régles suivantes sont zpplicables aux ateliers et laboratoires de préparation des
liments, - : :

' 130.1. Entretien des locaux

. Le sol, les murs et Jes closing jusqu'a une hauteur d'ay mains deux métres, sont revérus de matériaux durs résis-
fant aux chaes, impermiéables, imputrescibles et permettant un lavage efficace, §i des éléments juxtapesés sont utilisés,
ils doivent &tre strictement joiatifs. Les murs et ies cloisons dans le reste de leur étendue ainsi que les plafonds doivent
Stre recouverts, 4 défaut desdits matériaux, de peinture lisse et lavable. :

.~ Les angles sont arrondis tout au mains au raccordement avec le sol.

5_? (1) Décu} 0% 73.198 gu 12 favriér 1973 (Journul officiel du 15 février 1973]. ‘

e (2) zA;réte du ler février 1974 réglementant lvs conditions d’hygidne relatives au transport de denrées périssables (Journal officlel du
i mary 1974), . ‘ .

(3) Arrdté modirié du 10 a0t 1961 relstif & Vapplication de article L. 25.1 du code de la santé publique {enux potables) (Journal of-
oo o ticlel du Fosolitivsl). - : ) )

o {8 Déeret 1% 73 133 qy 19 février 1973 (Journul officiel du 15 février 1973).
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130.2. Evacuation des eaux

L'écoulement des eaux de lavage des locaux et du matérie] doit fme assuré, Notamment, Ie sol doit #tre lavé au
moins une fois par jour. Le balayage 4 sec est interdit. NI
' 130.3. Aération et veniilation

L'aération et la ventilation doivent &tre assurées en permanence et permettre I'évacuation rapide des buées et va-
peurs de cuisson. Si ces locaux sont situés en sous-sol, la ventilation doit &tre mécanique et I'air introduit dins le local
doit faire I'objet d'une filtration préalable dans les conditions définies 4 I'article 64. _ T

Les fourneaux et chaudiéres dégageant des émanations et des buées doivent &tre pourvus de hottes débordantes
assurant un captage total ; ces hottes sont desservies par un conduir de ventilation unique de section suffisante, iﬂdéPC“'
dant des conduits de fumée désservant les foyers des appareils, - E .

Toutes dispositions sont prises pour que ce conduit assure un tirage satisfaisant sans &tre une cause d'ins?
ou de géne pour le voisinage. . L _

Toutefois, dans le cas d’appareils chauffés au gaz, les produits de combustion et fes budes peuvent étre évdcués par
un conduit commun de section suffisante, constrult selon les régles de I'art. Des précautionssdoivent €tre prises pour
éviter les refoulements : en particulier, le conduir aura une hauteur suffisante et sera surmonté d'un aspirateir statique

assurant [a constance du tirage.

130.4. Usage des locaux : ‘
Ces locaux ne doivent en aucun cas servir 4 V'habitation. Les locaux affectés a la préparation méme.dés aliments

ne doivent &tre approvisionnés qu'en eau potable. : . T

' 130.5. Protection contre les insectes g

Les propriétaires ou gérants doivent prendre toutes mesures pour éviter Ja pénétration des mouches et autres in-

Sectes, 0isealX, TONGEUrs et aulres animaux, et faire procéder si fiécessaire aux opérations de désinsectisation ¢t de déra-

tisation, en évitant routes contaminations des denrées alimentaires.
130.6. Entretien des appareils servant 3 la préparation et 4 la conservation des aliments L

Tous les ustensiles servant 4 la préparation ou au conditionnement des aliments, tels que moules, marthites, plats
et casseroles, planches, couteaux et hachoirs, fourchettes et cuilléres, passoires et étamines, doivent étre maintenus
constamment en bon érat de propreté. lis seront nettayés au fur et 3 mesure de Jeur emploi par un‘l,avage:_n}anuclrou.
mécanique, 4 I'cau chaude additionnée de produits autorisés, suivi d’un ringage 4 I'ean te] qu'il ne puisse entrainer aucu--
ne contamination et éliminant tout résidu alimentaire (1). : ' PR

Le matériel en cuivre et en fer doit faire 'objer d'un soin particulier. R

les tables & découper et & préparer doivent étre en matériaux durs conformes a la réglementation: Ellés sont te-
DUEs constamment prapres et nettoyées au moins une fois par jour A 1"aide d’eau chaude additionnée dé produjts auto-
risés suivie d'un ringage 4 I'eau el qu'il ne puisse entrafner aucune contamination. :

' ' ' 130.7. Elimination des déchets

Les déchers, reburs et détritus de toutes sortes sont im:nédiatement déposés dans un récipient, mu
¢le rabartable, vidé, netzoyé et désinfecté au moins une fois par jour. En dehors des heures de service
dans un local, réserve i cet usage, situé hors des cuisines. : ;

£30.8. Conditions de conservation des denrées périssables

L.a conservation éventuelle des denrdes périssables utilisées dans ces ateliers et laboratoires, doit
bre tronde, réglée 4 la température appropriée. oo .
130.9. Fumoirs

i@ canceptian ot le foncrionmement de tumoirs doivent étre tels qu'ils ne provoquent aucune gé
aememt . ’
, t30.10 Ewblissements de collecte et de transformation du lair D
Les établissements de collect er de transformation du lait et des produits laitiers sont soumis 4 [a tation

en vigueur (2). , ‘ : : ) o . :
Une attention particuligre dow tre apportée aux modalités d’entreposage du matériel de conditionnément (cap- ‘

sules, récipients) qui duit 2ure effecrud 4 Nabri de I"humidité et dans des conditions d*hygiéne correct

Artrcle 131 Distribution 'zmmmam'que d'gliments
131.1. Emplacement

tes apparerls distbuteurs auromariques d'aliments doivent 8ure sirués sur des emplacements éloignéds de toutes

SouTces e conraminarion

. 131.2, Conditions applicabrles aux denrdes S
Sans prépadice de applieation de la réglementation en vigueur, les denrées placées dans 1-:.3 apparsils ’bu,teu-r;
automatiques doivent étre maintenucs & une température convenant d leur conservation et placées 2 I'abri'de toure
. - . - H " > =, - 5 ]
soutflure provenant noetamment des pidees de monraie et des bitlets de banque. Files sont re li(’u“f[f-‘}ﬁﬁ" emps utile de
maniére & demeurer constmnmen saines, en hon ¢tat de copservation, B C

131.3. Appareils distribuseurs de bonbons et de friandises

Les appareils distnbuteurs de bonbons et de friandises ne doivent débiter que des denrées inclu
ballages individucls, :

(1) Décret i 73-138 4y 12 féwrier 1973 (Journal officiet du § 5 Tévrier 1973).
(2} Astté du £5 mai 1974 Fixaut les canditing dhypidne relptivay gyx dtabiisgements de cr_)l!e
produits Initiers (foienad nificiel du 2 juilled 1974), :

ote et de transformat
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131.4. Prescriptions concerniant les matériaux

Les parties des appareils distributeurs de boissons destinées 4 étre en contact avec les li
tuées de matériaux autorisés pour les récipients en contact avec les denrées alimentaires. S S

La tuyauterie de distribution ne doit comporter que des éléments courts, sans coudes accentuds, 4 U'intérieuy hssg
et d'un démontage facile pour permettre le nertoyage qui est effectué & chaque recharge de l'appareil et plus souvent si
nécessaire & I'aide de produits autorisés. Le ringage de la tuyauterie doit étre ensuite effectué avec de i'ean potable.

Lorsque J'appareil est destiné 4 distribuer des boissons glacées, l'ensemble de 'instaliation de distribution doit
&tre inclus dans un équipement frigorifique maintenant en permanence la température entre 0° Cet + 2 C

Si. 'appareil distribue des. concentrés de jus de fruits non fermentescibles. destinés & &tre dilués, les récipients con-
tenant ces produits peuvent ne pas écre inclus dans 1'élément frigorifique. Il en est de méme éventuellement du réservoir
contenant le gaz carbonigue. ‘ : : : ' .

Les appareils sont munis d'un stock de gobelets individuels placés dans un compartiment & Iabri dles pollutions ;
un dispositif doit permettre au consommateur de se servir sans risquer de souiller les gobelets en réserve. Un réc:p}ent.
tenu en parfait état de propreté, recueille les gobelets aprés usage ; ceux-ci sont enlevés au moins une fois par jour.

' S 131.5. Contrdle _ S "”f; oo

En vue de permettre le contrble de I'état d’entrétien de V'appareil par les agents sanitaires dutorisés, k iom du res-
ponsable ou les indications permettant de le joindre sont apposés sur une plaque extérieure, ' \

quides doivent étre consti-

Article 132 — Hygiéne du personnel : e :
Sans préjudice de I'application de la réglementation en vigueur(1), les personnes appelées en raison de leur emploi
2 manipuler les denrées alimentaires, tant au cours de leur collecte, préparation, traitement, transformation, condition-
nement, emballage, transport, entreposage, que pendznt leur exposition, mise en vente et distribution sont astreintes &
la‘plus grande propreté corporeile et vestimentaire 7 ces prescriptions sont placées sous la responsabilité de 'employeur.
Dans les ateliers de préparation des aliments, il est interdit de fumer(2). - . : '
La manjpulation des denrées alimentaires est interdite aux personmes susceptibles de
.celles qui sont attcintes d'infection cutanéomugqueuses, respiratoires ou intestinales. ] .
Tout sujet aiteint d'une telle affection constatée par examen clinique ou bactériologique doit &tre écarté jusqu’a
guérison compléte confirmée par attestation médicale. o o : '
Le personnel doir utiliser les installations sanitaires mises & sa disposition. Ces installations comportent :
Des vestiaires qui doivent étre prévus en nombre suffisant ; . : o -
Des cabinets d'aisances ne communiquant pas avee les locanx visés au
aux utilisateurs l¢ lavage des mains en sortant des ljeux d'aisances ;. . B : o
Des Javabos placés 4 c6té des cabinets d'aisances et A proximité des lieux de travail, Ces lavabos sont pourvus
- d’eau courante ainsi que des produirs nécessaires au nettoyage et 4 la désinfection des mains. S
~ Pour Je'séchage des mains, des serviettes 3 usage unique ou des appareils automatigues a air chaud sont mis ila
disposition des usagers. - ' : '

les contaminer, notamment

présent titre. Une affiche recommandera

Section 2 ~ BOISSONS ' .

Article 133 — Boissons autres que le lait o .

Les établissements de fabrication, de conditionnement et de vente des denrées alimentaires liquides tels que fabri-
ques de Sodas et limonades, d'eaux gazeases, de sirops, brasseries, cidreries et les établissements ol 'on procide 3 la -
mise en fiits ou en bouteilles des vins et spiritueux sont assujettis ainx dispositions suivantes ; '

1) Les focaux doivent satisfaire aux prescriptions de I'article 130 relatif aux atsliers de préparation des aliments. ;
2) Seule une eau reconnue potable distribuée en tous points par des canalisations distinctes peut érre utilisée pour la fa-
brication des limonades et sodas, des eaux gazeuses, ainsi qu'en brasserie et éidrerie ; - .

3) Les machines et appareils de toute sorte utilisés pour la fabrication et le conditionnement de ces denrées liquld_fs‘

~ doivent &tre congus pour permettré, si nécessaire, un démontage facile de leurs différents léments.ch vue de ledir -
entretien. S : - ' o L _ . o
Is sont nettoyés & I'eau potable additionnée de produits autorisés, rincés et égouttds, aprés arrér de Vinstallation
er avant nouvel usage. S 7 - S : '

Les r.cipients divers destinés au stockage de ces denrées sont nettoyés de la méme fagon, L
4} Les marériaux de conditionnement et de bouchage en contact avec la boisson doivent répondre aux prescriptions
réglementaires ¢n vigueur relatives aux matériaux destinés & entrer en contact avec les denrées alimentaires. Hs
doivent &tre dans un étar de propreté excluant toute contamination. En outre, les dispositifs de bouchage doivent
étre neufs et s'ils sone sépares de la boisson par un matériau poreaux, tel que le lidge, ils doivent £tre considérés

comime érant en contact avec la beisson, I _ ‘ )
5) La fabrication de la glace avec des eaux d'alimentation est réglementée par les textes en vigueur (3),

Article 134 — Hygiéne des débits de boisson : :
Les cafés, brasseries, hars et buvettes, les salons de thé, les débits de boissons, quel que soit lenr einplacement,
. - PRI [ . u . an ror H L] H
sont soumis aux dispositions de Vacticle 125 ci-dessus en ce qui concerne hygiéne générale des lieux olt le public est
admis, ainsi que le nettoyuge de la vaisselle et de la verrerie. , :

{1} Code du travail. Décret n° 71-636 du 21 juiliet 1971 (ournal offlciel du 1er andt 1971) et srzété d application,
Arcdté du 10 mars 1977 relafil & Péiat de senté e d'hwygiéiie du personnel appelé & manipuler les denrées animales ou d'origine ani-
male (Jm&mnl officiel du 31 wars 1077), _ , .

(2) Décret n” 77-1042 du 12 saptembhre relatif aux interdictions de fumer dans certaing lieux affectés & un usage coilectil odt catte pra-
tigue peyt svoir des conséquences dangeréuses pour Io santé (Journsl o fficiel du 17 septembre 1677).

(3} Décret n 61-859 du ler nolt 1961 {Journal officiel du § aoBt 1961}, -
Arrétd du 10 aolt X961 relutif & lapplication de Particle L. 211 du code d
26 Bolit 196)). Circulsive du 15 mns 1962 relntive sux mstructions générales concernant les eaux d’slimen
taire (Journal officiel du 27 mars 1962 of restificatif Journat officiel du 13 aveil 1962).

e la santé publique (saux pdtahles} (Inurnal officiel du
tation et s glace alimen-
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Par ailleurs, Ja vente ambulante des boissons doit &tre rézlisée de telle sorte qu’elie n’entrafne aucune souillure ou

altération des produizs, : -
Les chalumeaux pour boisson distribués ou mis 3 Ja disposition des consommateurs dans les lieux publics et les

collectivités doivent étre présentés en emballages individuels,

4

Section 3 ~ PRODUITS LAJTIERS

Article 135 — Magasin de vente des produits laitiers _ BT
Qutre les dispositions des articles ci-dessus relatifs aux magasins de vente des denrées alimentaires, les magasins de
vente de produits Iaitiers sont squmis a [a réglementation en vigueur, notamment, en ¢e qui concerne le nettoyage des

appareils et des récipients employés (1. : e
Le matériel utilisé pour le débir du lair doit &re d'un entretien facile, En particulier, les parois des récipients doi-

vent avoir des angles arrondis et nie présenter ni creux, ni saillie, o .
Les laits et produits lairiers dits Frais vendus tant sous emballage d’origine qu'au détail doivent étre maintenus 3

I'abri de wute alrération et exposés pour Ja vente en uantité aussi réduite que possible, et au% températures convena-
P P g :

bles selon les procédés considérés, _ . L :
Les crémes préparées et notamment les crémes foisonnéesne peuvent étre vendues en vrac. Elles doivent étre pro- -

tégées contre toute contamination.

Article 136 — Fabrication et vente des glaces et crémes glacées
Ces denrées doivent répondre aux dispositions réglementaires.(2), notamment en ce qui concerne :

Le matériel servant 4 la fabrication ;
La tempérarure des produits niis en vente i

Leur manipulation. :
Ces preseriptions s"zppliquent anssi hien 4 la vente ambulante qu' celle pratiquée en magasin,

Au cas ol ces préparations constitueraient un danger pour la sanié publique, leur écoulement pour fa consomma-
tion doit &tre immédiatement suspendu, _ T ' o

Section 4 — VIANDE ~ GIBIER — VOLAILLE ~ OEUFS

Article 137 ~ Boucherigs, charcuteries, triperies, magasins de vente, de prépavation de charcuterie, de volaille, de
gibier et plats cuisinds : : . ‘ .
Outre les preseriptions génér

obligations suivantes ; . . _ ‘ - . .. o
Les murs et cloisons jusqu'd ume hanteur d'au moins deux métres sont revitus de matériaux durs, résistants aux

chocs, impurrescibles et 4 surface libre. Si des &éments juxtaposés sont utilisés, ils doivent étre facilement jointifs. Le
reste des murs et le plafond doivent étre enduits de peinture lavable. Les angles sont arrondis, rour au moins aux rac-

cordements avec le sol.
Le sol est en carrelage ou en ciment lisse et lavé

étre assuré, . :
Lorsque les eonditions du commerce exploité e justifient it peur étre exigé que Porifice d’évacuation des enux.de
lavage soit muni d'un panier grillagé ou d'un bac de décantation capafile d’arrérer Jes corps solides susceptibles d en
géner le fonctionnement puis d'un siphon avant raccordement A (a canalisation publique. L
) "Les tringles et crochets ol sont suspendues les viandes sont 3 une distance telle des murs et cloisons .qu‘lrln‘y_azt
Jjamais contact entre la.denrée et Iz parcd. Ces tringles et crachets doivent &tre en matériau inaltérable et maintenus par-
faitement propres. - __— L o 2 jans
Toute boucherie, charenteric nu triperie dojr &tre équipée d'une resserre froide situde dans Je Jocal méme ou dans
un local ateenane ex capable de recevoir sans surcharge, la totalité des denrées détenues par V'exploitant. L
D'une manitre génénle, ot quel que soit le lieu d'exposition des viandes a Vintérieur ou 3 Pextérienr du magasin,
celles-ci ne doivent &tre exposées en dehors de la resserre froide que le temps nécessaire aux opérations de préparation
et de débit ; les pidces découpées et préparées sont placées sur des plats ou éragéres dans une vitrine réfrigérée. Les opé-
rations de préparation et e déhit ne doivent se faire qu’a P'intérieur du magasin. ) .
Les abuts sont placés dans des réciplenis en matdrian imperméable, conformes A la réglementation en vigueur, ‘
faciles & nertoyer et A désinfecter et réservés & ce spul eszge (3. 0 ' L o ‘
8i dans les magasins et resserves visés au présent article, if est fair usage d'une machine 4 débiter en tranches, les
tranches de jambon, de soucisson o de viande caite ne dajvent pas &tre suisies avec les mains, Elles sont soit rcgue:s-fh-
rectement sur un papier conforme aux prescriptions véplementaires, soit saisies 3 Faide de spatules, fourchettes ou pin-

ces réservées @ cer usage,

ale concernant les magasins d'alimentation, ces évablissements doivent respecter les‘

au moins upe fois par jour. L'écrulement des eaux de favage doit

(1) Décret flr: TH-636du 29 juitiet 197 [founal afficiel dn §er godi £a71).
Décrot n” 73-138du 17 féveger 1973 Vonrnad ofTiciet du 15 févijer 19735, .
Arreté du 15 mai 1974 Fwani o conditions dhyeitne celatives puy Hablissemants de collacte ei de tronsformation du Tnit of des pro-
dults Initiers (Torurnal officie di 2 jmilict 1473).

(2) Décret modificd du 15 avcht 1912 purtant idpleaend 4°
cancerne dog denrden nlimentaires,

Décert o' 39438 du 29 nunrs 1949 grartant péglement
gui concerne ke commerce des places ¢f des crénes ghacéus, (Journal afticlel du 30 mas 1249}, . .

ATt8té du 13 septembes 1967 veiatif & Ju qualité hypidnlyue of au contride buctériningiaue des ginces 2t crdmes glacées (Tournal offj.
ciel du 17 gatabre 1967, i . ' e - . S

ArrEté du 13 septeinbre 1967 fizant ies prescription: & hypidne applivables aux locarx de Tabrivation tt'eaafmr-m;ngfa et de vente ninsi
gutau matéeiet ot nux conditions de manipulstion vir or qui conerme leg glaces ot crémes glacées (Journai officiel du 17 octobre
1967). ‘

(3YArTELE dw Ler Féwrier |974
20 mars J975). :

adninisieation pablique pour Papplication de fa toi du ler roQil 1905 en ce gui,

d'adminlstration publiua potr Papplication de la i du Ter nafit 1905 en co

regleieninnt ba comiiliong 3 hvgidpe refalives gy transport de demudes périssables (Journafl officiel du
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La viande hachée par le boucher est préparée conformément 4 la réglementation en vigueur (1),
~ L'atrendrissage mécanigue de la viande ne peut avoir lieu qu'a la demande et & la vue du client, ave¢ toutes les
précautions d’hygiene concernant I'outillage et le mode opératoire. La consommation d’une viznde attendne devra étre
faite dans les moindres délais. ) ' ‘ R
L'autendrissage de la viande est interdit dans les collectivités notamment dans les établissements gcolaires et uni-
versitaires (2), - : : o C
Par exception aux dispositions des articles
ment aux opérations de découpe. _ , S
Les magasins de tripetie doivent &trc quipés d'un ou plusieurs bacs de lavage et de trempage de capacité en rap-
port 2vec I'importance du commerce exerceé, S
. Une resserre fixe ou mobile, publique ou privée, répondant aux preseriptions ci-dessus émimérées potr chacun des
commerces visés, est obligatoire pour les commergants ambulants et pour ceux qui-exercent leur activité syr les marchés.

126 et 130 les tables peuvent étre en bois debout et réservées stricte-

- Asticle 138 — Dispositions particulitres pour les denvdes S L
1) Les denrées non conditionnées doivent étre cxposées 3 la vente dans un meuble réfrigéré, Leur préparation doit

s'effectuer dans les conditions conformes.aux articles précédents. S e
Les comptoirs et emplacements voising ne doivent pas &tre la cause de leur modification ou de leur altération en
particulier par des odeurs, poussiéres, souillures, parcelles organiques ou minérales;

2} Les denrées conditionnées doivent &tre exposées dans un meuble réfrigéré, situé d

: e fagon telle que I'enveloppe de

protection de la denrée ne soit altérée en aucune fagon,’ §

Article 139 — Oeufs S S . AR S
Les ceufs ne doivent en aucun cas éire entreposés au contact de matiéres suscepribles de les altérer, En particulier,

Pemploi de paille est interdit. Les plateaux alvéolaires destinés 4 leur transport sont désinfectés en cas de réutilisation.
Les cufs vendus en coquille doivent étre naturellement propres. ‘ R )
Les dispositions relatives & I'entreposage et 4 la-commercialisation des ceufs sont précisées par la réglementation

Article 140 — Abattoirs ' S ST S
Les conditions d’inspection sanitaire et qualitative des abattoirs sont définies par les textes en vigueur (4). -

Section 5 — PRODUITS DE LA MER

Article 141 — Magasins et réserves de produitsde later = .~
. Sans préjudice de I'application des articles ci-dessus, les conditions d'
douce sont définies par les réglements particuliers relatifs A ces denrées (5), - . : 7
: ‘La vente des coquillages pendant I'été n'est autotisée que si les installations permetient leur coniservation en bon
tat. , ‘
! Sont notamment interdits : R S ' -
L'arrosage des huitres et des coquillages et le tremipage en eau de mer;
Le rafraichissement avec de Ja glace non alimentaire ou au moyen de feuillag~=,
d’eau non potable ; : ' . ' ‘
La vente de lots non munis de 'étiquette de salubrité apparente ; _—
L'ouverture des huitres et coquillages en dehors de ceux destinés & une consommation immédiate,

Section 6 — ALIMENTS D'ORIGINE VEGETALE —LEGUMES, FRUITS.
CRESSONNIERES; CHAMPIGNONS ~ —— -

exploitation de produits de lamer etd'cau

d'herbes ou de tissus imbibés

Article 142 — Géncralites , E ‘ , : _ . :
a) Le déversement ou le dépdt de déchets, vidanges, ordures ménagires, gadoues, boues de station d'éputation
non pasteurisées, matidres fécales sont interdits sur.tous les terrains oir sont cultivés des fruits et légumes susceptibles

d'étre consommés crus et dont la partie comestible. peut se trouver au contact de ces déchets, Les engrais organiques

fumiers et composts ne doivent étre répandus qu'un miois au plus tard avant la récolte.
b} La réglementaticen sur les pesticides s'applique & I'ensemble des aliments végétaux (6).-
Article 143 —~ Protection des cressonmicres et des cultures maraichéves immergées
143.1, Conditions d'exploitation
Toute cressonniére ou culture marafchéres immergée doit faire l'objet d'une déclaration au maire, qui en informe

aussitOt le directeur départemnental des uffaires sanitaires et sociales,
Elle ne peut &ure exploitde que si elle remplit les conditions de salubrité déterminées ci-dessous.

(1) Arrété du 15 mai 1974 concernant ex viondes hochées destinées 3 Ia consmilmation humaine {Journal officiel du 16 juin 1974).

(2) Circulaire du & mars 1968 relative aux mesures de praphbylaxie & prendre en matidre allmentaire dane les établissements publics sco-
leires et universitaing (Touraal offiziel du 5 mai 1968). :

(3) Décret du 17 soptembre 1962 (Juumal officiel du 19 septembre 1969

des euls ;J(;urnal offleigl du 19 anlit 1976). .
(4) Décret 1" 71-636 du 21 juilist 1971 (Journal officiel du e ool 1971). Arrélé du 20 novembre 19567 relatif pux abattolrs privés de
type industriel eu-d'expédition (12 décenrhve 1961), Arrété du 28 mars 1967 fixant les prescriptions technigues relatives & Ja cons-
puhlics (Juurnal wiTiciel du 11 awik 1967). Areété du 25 solt 1972 fixant les normes suxquelles dolvent sails-
s et déterminant les conditinns de P'inspection sanitaire dang ces établissements

), modifié par le déeret du 11 aofti 1976 relatif su commerce

truction des abattoirs
faire les abattoirs agréve pour Pexporistion des viande

(Journal officiel du 9 septembre 1971). . ° ‘
(5) Décret du 20 sofe 1939 retntif & la salubritd des huftres, moules et autres coguillages. Décret n” 71-636 du 21 juillet 1671 (Journs!

officiel du fer aniEl 1971). Arvftés des dey, 2,9 et 4 vctehre 1973 fixent les rdples d'hygidne relatives sux produits de 1a mer et d'eau

douce (Journal officiel du 25 novembee 1973), o 7 o -
(8) ArdEté du 20 juiliet 1954, Arrdié du's juillet 1973 relotir aux teneurs en résidus de pesticides dang et sur les fruits et légumey (Jourhal

officiel du 4 octobre 1973).
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' 145.2, Champignons sauvages
Les champignons sauvages (ou sylvestres), c'est-d-dire ceux qui ne proviennent pas d'une culture, ne pourrant étre
‘commercialisés que s'ils sont accompagnés d'un eertificat de comestibilité délivré par les agents habilitds & cet effer,
Toutefois, podrront tre commercialisées, sous fa responsabilité des vendeurs, certaines espéces notoirement connues
- et nommément désignées par I'autorité sanitaire ; celles-ci doivent &tre en bon état senitairs et constituéss de toutes

leurs parties,
Article 146 — Construction, aménagement, réouverture vt transfert de fonds des boulangeries et boulangeries-
patisseries ‘ i -
1} Les rég ‘
patisseries sont déterminées parla réglementation €n vigueur (1), - - :
_ 2) Les projets de construction et d'aménagement sont soumis & l'autorjté santaire. : e
3) Dans e cas ol le combustible de chauffage est le mazout, le foyer nc doit comporter aucune communication
directe aveg |e four, les brileurs doivent 8tre réglés de maniére 4 ‘dviter toute émission de suies. -7 b
4) Le nettoyage des fours et des surfaces, sur lesquelles sont déposés les pains, doit &tre effectu

les auxquelles sont soumis la construction et I'aménagement des boulangeries et des boulangeries-

) é périndiquernent

a I'aide d'un produit autaorisé,
. Article 147 — Installation des locaux de vente en cas de création, d’exiension, de réouverture, ou de transfert de
boulangeries et de dépbts de pain : I K ? ' S
1) La création, I'extension, la réouverture, le transfert d'un magasin de boulangerie, d'vn dépst de pain ¢t J'ad-
jonetion d'un rayon de vente de pain & un fonds de__. commerce existant sont déclarés & 'autorité sanitaire, ' .
2) Outre leur conformité aux rigles générales définies ci-dessus pour les magasins de vente de denrées alimentaires
ces locaux doivent comporter les installations particulidres suivantes : - .
147.1. Fonds de boulangerie ou exploitation conjointe d'une boul

-Un magasin de vente d'une superficic minimale de 16 m2, - . o
Le pain-doit étre placé sur les grilles ou dtagéres & une hauteur minimale d'environ 70 cm au-dessus du sol et de.
maniére qu'il ne puisse entrer en contact avec d'autres produits ; -
Un comptoir avec balance et appareil & couper est téservé au débit
du pain par la clienttle ; L o L L . ,
) Une panneterie d'une superficie minimale de 8 m2, close et en commmunication directe avec le m
munie de casiers, étagéres ou paniers afin que les pains tenus en réserve soient & 1'abri de toute polluton. ..
Les loceux de vente doivent étre disposés de maniére que I'zir ¥ soit constamment réricuvelé, Dans le cas ol ils ne
présentent pas d'ouverture du cdté opposé 3 la fagade, '
S'ouvrant dans la partie du plafond Ia plus éloignée de I'acces: extéricur et s'élevant jusqu'su dessus de 1 partie la plus
élevée de la construction ou toute autre installation assurant une ventilation efficace.
147.2. Dépdts de pain ‘ -
ement réservé & la vente du pain, distinct des autres activités. Le pain

angerie et d'un autre commerce

sgasin de vente,

Ces locaux doivent disposer d'un emplac
peut &tré entreposé dans une armaoire fermée,

Article 148 — Dispositions applicables aux produits de panification ou de phtisserie .
Les produits d¢ panification ou de pirisserie présentés préemballés sont soumis aux dispositions de la réglemen-

tation en vigueur (2), notdimment en ce qui concerne la date limite de vente ou Ja date de péremption,

Section 7 — DENREES CONGELEES ET SURGELEES

Article 149 — Denrdes car;ge[e'e.r et surgelées . .
Sans préjudics des dispositions spéciales prévues au présent titre pour les différents types de denrées, les denrées
congelées et surgelées doivent répondre zux dispositions réglamentaires, riotamment celles relatives (3) :

A I'er-nallage et au transport ; - R A

Au maintien d'une température minimum depuis leur fabrication jusqu'a ltur mise en vente ;

Aux conditions dans lesquelles la recongélation est autorisée,

Section 8 — ALIMENTS NON TRADITIONNELS

Article 150 — Définition des aliments non traditionnels

On appelle aliments non traditionnels, les aliments et substances alimentaires provenant :
Soit d'une matiére premiére considérée comme alimentaire mais profondément transforinée en vue d'en extraire

une ou plusieurs substances nutritives ;
Soit de produits non habituellement obtenus en agriculture,

de Phomme.

en €levage ou industriellement pour I'alimentation

(1) Atrété dy 23 vetabre 1967 relatif & lo construction et & 'aménagement des boulangeries. {Journal officiel du 5 novembre 1967),
(2) Décret n~ 72-937 du 12 cetobre 1972 portant applleation de 16 loi du_ler aolt 1905 sur k répression des froudes en ce qui coneer-
produits et boissons destings 4 ['slimentation de I'nomme ef des animaux, sinsi gue les régles

ne les conditions de vents dis denrées, ‘
5 de ces marchandises qui sont préembaliées en vue de Is vente uu détafl (Journsl vfficiel du

d*étiquetage ot de préséntation de celle

14 petobre 1972). . :
(3} Ci.rculairg du- L5 juillet 1953 fixant les dénominations de vente des produits alinteniakes traiids per le froid.

Décret n° 64-949 du 9 septemibire 1964 relstil gux produits surgelés (Journal officiel du 13 septembre 1964). . .
Arrété du 26 juin 1974 réglementant les conditions hygiéniques de congélation, de conservation et de décongéisiion des denrées
animales et d'origiive animule {Jaurnal bfTiciel-du 31 juillet 1974), 07T . : ) .

de pain. Une affiche interdit {a magipulation .

ils' doivent comporter un conduit d- ventilation réglementaire -
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A cet effet, les exploitants sont tenus de se soumettre & une enguéte de I"antorité sanitaire qui établit siles cul-

tures sont reconnues salubres. L'analyse de 'eau, 3 s charge de 'exploitant, est pratiquée par le aboraroire départe-

mental agréé pour le contrdle saniraire des eaux. o ,
La reconnaissance de la salubrité est fondée sur les constatations sujvantes : ‘ ‘ '

1) Eaux indemnes d'infestation parasitologique et utilisées dans le voisinage immédiat des puits ou des sources dont
elles proviennent, 4 condition que ces derniéres ne Soient pas alimentées par des eaux courantes de surface § €E5 eaUX
doivent &re d'une qualiré bactériologique satisfaisante et, notamment, ne pas contenir plus de dix coliformes fecaux ni
plus de dix streptocoques fécaux pour 100 mi, Les analyses bactériologiques et parasitologiques sont effectuées unefois
par mois pendant les trois mois qui précédent a premiere ouverture. De plus, les eaux doivent faire I'objet d’au moins
une analyse chimique destinée 4 mettre en évidence les substances toxiques ou les conszituants organigues révilateurs

d'une contaminition.

2) Protection suffisante des cultures limitrophes ccontre les incursions d’animaux sauvages ou domestiques, notam- -

ment le moutan,
3) Etablissement d'un périmétre de protection des cultures et des points d'eau qui les alimentent, contre les raux de

ruissellement provenant de piturages, parcs 4 bestiaux, étables, mares, fosses & purin ou toutes installations pouvant
étre contaminantes. ' : ‘

L'utilisation d’engrais non chimigues est interdire.

‘ . 143.2. Contrble des exploitations _

A la suite de I'enguéte ou des contrdles effectués, Pautorité sanitatre délivee un certificat de salubrité exigible
pour la poursuite de J'exploitation. Une copie est transmise au maire du lieu d’¢xploitation, . .

Si une exploitation n'est ouverte que quelques mois par an, une analyse bactériologigue et parasitologique sera
faite dans le mois précédant 'ouverture. ' ' ‘

L'administration départementale et Padministration communale tiennent & jour et 4 la disposition du public la’

liste des cultures ainsi agrédes. : : : _
Le cerificat de salubrité pourra &tre retiré lorsqu'un contrble aura révélé un défaut d'exploitation. .
Les eaux, pénétrant dans les cressonniéres exploitées, sont régulidrement controlées an cours de la saison, 4 raison
d'analyses bactériolagiqaes trimestrielles  Ja charge de I'exploitant, La qualité des eaux devra rester constante et elles
devront présenter les mémes critéres que ceux fixés précédemment. ‘ S -

143.3. Contrbie des ventes dis cressonnidres

Tout colis.dans lequel sont placés en vue de 1a vente des prodnits récoltés dans des cultures im::ncrgécs dui_t porter,
en caractéres bien apparents et indéléhiles, les nom et adresse du praducteur, le lieu de son exploitation, le lieu et lu
daze de délivrance du certificat de salubrité. Ces mémes indications doivent tgalement apparaitre sur l:.h_cn des mar-
chandises conditionnées en botres. Les ‘produits importés doivent avoir été récoltés dans les mémes conditions de salu-
brité et &tre vendus sous ériquerte portant des mentions.similaires A cefles précitdes, B S

Article 144 = Fruits et Idgumes _ ' _ .
Les fruits frais et'les Jégumes {rais sont €Xposés i la vente soit dans leur emballage d'origine, svit en vrac, Toutes
précautions sont prises afin que los fruits et los Igumes frais non préemballés soient protégés des pollutions de toute
nature. : : . ) S
Tour colis ou dans le cas de vente en vrac, tout lot de fruits ou de. légumcds doit fire exempt de corps £trangers,
tels que branchages, débris végétaux, sous reserve des usages particuliers -3, la présentation traditionnelle de certaing
produits, . : , ' S : R
Les Fruits et Jégumes duivent étre conformes sux prescriptions en vigueur en matiére de résidus de pesticides ().
s doivent ¢n outre né présenter ni odeur, ni godt anormaux, Les fruits doivent étre exenipts de terre, de méme que les
légumes lavés. Les lgumes non lavés doivent &tre déharrassés de toutes Impurctés grossidres,
Les frits er légumes doivent avoir arreint un degré de développement er de maturité canform
et constanis du commerce et Ies produits altérés doivent dire éliminds de Ja vente. T ..
5i le lavage de fruits ou de Fégumes s'avére nécessaire, de eau potable sera seule utilisée, et "opération sera suivie
d'un égouttage approprié, '

e aux usages loyaux

Les légumes secs et les ldgumes déshydratés, autres que ceux vendus sous préemballage, sont conservis dans des -

compartiments fermés,

Article 185 - Les champignons
145 1. Champignous cultivés

‘1) Les champigrons ne peuvent fajre Pobjer de culture gue 5'ils appartiennent 3 une espéce cr:mesti}!le. . o
2) Chaque emballage on chague lor présenté on veae ne doit contanir que des champignons de méme espéce, Cenx-
ci doivent érre de hon ftat sanitaire o toujours constituds de toures leurs parties. _ L
3) Chague emballage doit porter, soit par inscription direcre, soit au moven d'une étiquetre Sulujc.rncut'ﬁxr:e :
Les nom er advesse de Pemballour ou son idenrification symbolique délivrée par le service de la répression des
fraudes ; : K
Les nom er adrosse (u Productenr s e cas ot ils ne se confondent pas avee ceux de Femballeur .
Le nom e Pexpéer o1 bursepiee cetle-ci n'ust pas potedcenient eontrug, son nom botanique. .
4) Au stade de ta vente au dhetail, e nepy e Fespéce doit Sere porte par affichage 3 la connaissance du consomma-
teur. Sur demande des services do controie, fe détuiliant doir 6tre en mesure e Faire connaftre la provenance de la mar-
chandise,

(1) Arrdtd du 5 juiltet 1873 refuif aux tenewrs et efsidus de pesticides dons af sur les fruits et !égumes'(.lnuma_! officiet ¢u 4 ociobre.

1973). ) .
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C'est ainsi que sont considérés, par exemple, comme aliments non traditionnels :

Des farines d'origine animale ou végérale riches en protéines ;

Les levures cultivées sur alcanes ou sutres substrats non alimentaires ;

Les isolats de protéines préparées 4 partir de diverses farines animales ou végéiales, de feuilies, d’herbes ou de le-
vures grice auxquelles sont élaborées les protéines texturées et les AIV (aliments imitant la viande).

Article 151 — Prescriptions applicables d Is fabrication, & la détention et a la wise en vente d'aliments non tra-

ditipnnels _

La fabrication, Ja détention et la mise en vente d’aliments non traditionnels destinés 4 I'alimentation de I'homme,
50Nt soumises 4 1'avis du conseil supérieur d’hygiéne publique de France, de 'académie nationale de médecine ¢t éven-
tuellement d'autres”commissions spécialisées, en application du code de la santé et de la loi du ler aoGt 1905 sur la

répression des fraudes et ses décrers d'application,

Section @ — LA RESTAURATION COLLECTIVE !

Article 152 — Hygiéne des restaurants et locaux similaires

Toute puverture de restaurant doit faire I'objet d'une déclaration & l'autorité sanitdire qui vérifiera que les dispo-
sitions suivantes relatives A 'hygiéne et 4 la salubrité de ces logaux sont respectées. o o

Ces dispositions s'appliquent aux salles 3 manger et annexes des-restaurants, buffets et brasseries servant dés fe-
pas, 2insi qu'aux établissements de restauration collective visés par la réglementation en vigueur (1) : . :

1. Les rours, parois et sols doivent étre maintenus en bon état de propreté. Léur revétement doit &tre lavable ou
facile & nettoyer ; . : . ‘ coe di

2. Le lavage du sol et son nettoyage doivent étre opérés apris chaque service. Le balayage 2 sec ct 'usage dela

sciure sont interdits ; . ‘ ‘ .
3. Les locaux doivent &tre bien aérés et ventillés. Les arrivées d’eau non potable y sont interdires ;

4. Des cahinets d’aisances en nombre suffisant, sont mis 3 Ia disposition de 1z clientéle. lls ne doivent jamais com-

muniqueér directement avec 1a salle ol sont servis les vepas ni avec tous les autres locaux renfermant des denrées alimen-
taires ; ils doivent répondre aux prescriptions de I'article 46 du présent réglement, . ' :
Des lavibos équipés de produits de nettoyage sont annexés en nombre suffisant aux cabinets d’aisances.
Pour le séchage des mains, des serviettes 3 usage unique ou des appareils sutomatiques A air-chaud son
disposition des usagers ; - ; ' : o
5. Les tables doivent étre recouvertes d’un matérian lavable et néttoyées aprés le départ de chaque client, Apres
chaque service, elles sont lavées A Pean chaude additionnée d’un détersif autorisé, rincées et séchées, Les nappes imper-
méables sont entretenues de 12 méme maniére. o o B
Les. nappes en tissu sont changées au minimum

lables & chaque client ; ) ) - N
6. Les carafes d'eau doivent étre vidées er entrerenues en' .parfair éiat de propreté, dans {'intervalle des repas,

lavées apris chague service, La vaisselle ébréchée est retirée du service. La vaisselle est nettoyée dans un emplacement
distinct de celui qui-sert A la prépararion des aliments, afin d’éviter leur souillure. . i
- La vaisselle, y compris les carafes, doit étre lavée & P'eau chaude additionnée d'un produit autorisc, rincee al tau
potable courante et séchée 4 I'abri de toute contamination. Elie est ensuite entreposée dans des placards ou armoires
fermées ou, 3 défaut, sur des tables ef, dans ce cas, recouverte d’un linge propre. - L
Les pitces d'arperiterie ou de métal inoxydable ainsi que les couverts- sont rangés dans des tiroirs ou corbeilics
aprés avoir été lavés et rineds. Le polissage éventuszl de ces couverts doit toujours 8tre su
et séchage A I'abri de toute contaminazinn, , K _
7. Les plats chauds doivent étre apportés dis leur préparation; directement de la cuisine su consommateur et fie
. pas étre déposés en attente dans i salle & manger.
Les plats froids, préparés le jour méme de leur co

gérée, dans l'artente du service. . . . g
8. Dans les établissernents dits «libre servicer, les différents plats doivent étre exposds en nombre sussi réduit que

possible et apportés au fur et & mesure du débit. Toutes précautions sont prises pour les maintenir & I'abri des souil-
lures.

‘4 chaque service et recouvertes de napperons de papier renouve-

La température & coeur des plats cuisings destinés 3 érre consommeés chauds doit étre constamment ¢gale ou supé-
rieure 2 65, depuils b fin de Ja cuisson jusqu’au moment de la remise au consommareur {2).

Les plats cuisinés chauds non corsornmes le jour de leur préparation ne peuvent gtre réutilisés conformément

aux dispositions de 11 réglementation en vigeeur (3),

(1) Décret n® 71-636 du 27 juitles 1971 (Journal officiel du ber suft 1971). - . ' .
(2) Arrété du 26 juin 1974 Uaurnal alfici=l des 15 ot i 6 juillet 1974) réglementatant les conditions d*hygiéne relntives 4 la préparatlon,

la conservation, ln dlztribution of Jn vents des piats cuisinds A 1'avance, o
{3) Arrété du 26 juin 1974 réglemeniuat les conditivns @ hypine relatives & la préparation, la gonservation, la distributinm el 1z venie des

plats cuisinés a Iavance {Journal officiel du |6 jeillet 1874},

imis &la .

ivi d'un lavage, d’un ringage”

nsommation, doivent &tre entreposés dans une enceinte réfri-
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' TITRE Vill
PRESCRIPTIONS APPLICABLES AUX ACTIVITES D’ ELEVAGE
BT AUTRES ACTIVITES AGRICOLES

Article 153 - Re‘gles d’implantation de bitimentsd fé!ebagé ou d'engraissement ( Création ou extension)
153.1. Présentation du dossier ‘

Toute création, extension ou réaffectation d'un bitiment d’élevage ou d'engraissement 4 I' :xceptmn des biri-
ments d'élevage de lapins et volailles comprenant moins de cinquante znimaux de plus de trente jous et des bitiments
consactés 4 un élevage de type familial doit faire I ob}et, de la parr du maftre d'ouvrage, de I’ etabhssemcnt d’un doss:er
de déclaration préalable. comportant Ies infornrations suivantes :

8) Plan de masse 4 I'échelle du cadastre sur lequel doivent figurer notamiment :
= le ou les points de prélévement d'eau destinée & 1'alimentation humaine ou animale ou 3 l'arrosage des culturcs ma-

raichéres et situés dans un rayon de 100 métres autour de 'installation ; '
~ I'emplacement des immeubles habités ou occupds hab!tue!lement par des tiers, des zones de lms:rs et de tout établis-

sement recevant du pubhc dans un rayon de 100 meties.
b) Un plin‘déraillé de I'instaliztion d’élevage (.-.chellc 1/ 100) préc:sant notamment I emplacement des Stockages de
déjections et des installstions de traitement.
) Une note explicative précisant la capacité maximale mstgntanée de I'établissement d éicvage, fes volumes de
stockages de déjections, les moyens utilisés pour réduire je§’ odeurs et, évcntucllcmcnt le lieu de rejet de Peffluent trajté
dans Ie milieq naturel, :
d) Le cas échéant, le plan d épandage des eaux res:dusurcs et des dejecnons.
Ce'.dossier de déclaration est adressé au maire dela commune, en quatre exemplaires, en méme temps que !e dos-
sier de demande de permis de- ‘construire. :
- Danps la seraine qui suit le dépdt du dossier de décl:ratlon ic maire en tfansmet :

- un cxcmplalre au direcreur departementai des affaires giftitaires et sociales, qm en agouse mmedlatemem réception

© au maire ;

- un cxemplmre au dlrecteur dcpartcmental de l’agrlcultur:, pour information ;

et

- lorsque la comimune est compet:nte pour délivrer- le perrms dc construlre, un excmpla:re au service chargé dc I-ms-
truction des demandes ;

- lorsque la commune a délégué sa compétence pour, dcllwrcr le permis de construire & un ctabhssemmt public de coo-
pération intercommunale, un exemplaire au président de-cet érablissement public ;

~ lorsque le pcrm:s de construire est déliveé au nom de I'Etat, un exemplaire au directeur dcpartcmentn] de I'équipe-
ment.

Conformément aux dv;pu-utmnq du dernier almca de: I'artu:le R421.15 du code de I'urbamsme, le dlrcctcur dépar-

tementel des affaires sanitaires et souajes dispose ' délai d'un mois & darer de la réception du dossier de déclaration

pour faire connaftre son avis mozivé A Pastornité mmpétente pour statuer sur la dernande de pe:rms de construire ou au

service chargé de 'iustruction de cetre demande ; ; passe ce délai, il 'est réputé avoir émis un avis favorable, '

Dans le cas o {a création d'un élevage soumis au réglement saniraire départemencal n'a pas 4 justifier d’un permis
de construire, le"dossier est constitué et transmis dans les conditions prévues aux précédents alindas, 4 V'exception du
dossier. de permis de construire. Le directeur départemental des affaires sanitaires et sociales dispose d'un délai d’un
mois' & dater de la, réception du dossier de déclaration pour faire ¢onnaftre son avis motivé au mairé de Ja commune qui
statue, en cas d'avig défavomble au nom: de I'Exat et notifie sans délai sa décision aun déclarant. )

153.2. Protecmon des eaux et zones de baignades
Les biitiments renfermant des animaux & demcure ou en transit ne doivent pas ctre 3 l ongmc d une pollutmn

" des ressources en eau.

Leur lmplantatmn devra satisfaire aux prcscnptmns generales ou partlcuheres relatives aux pénmétrcs de pmtec-

tien des sourtes, puits, captages ou prises d'eau. .

Elle est en.outre interdite '
= .4 meius de 35 m des puits et forages, des sources, des aqueducs transitant des eaux potables en écoulement libre,

de toute installation souterraine ou semi-enterrée utilisée pour le stockage des eaux, que ces dernitres soient desti-
nées 4 I'alimentation en eau poralile ou & I'arrosage des cultures maralchires, des rivages, des berges des cours d'eau.
Cette prescriprion p@urra £tre modulée en fonction des caracrenst:ques topographxqucs. pédolopiques et hydro—
geologlques locales, _
- 4 muins de 200 m des zones de Imlgnades et des zones aqmcotew.
En outre, les conditions spécifiques de PF[‘IIQLHOH des zones d’aqumulture pourront el:rc deéfinies par 'autorité

sanitaire, aprés avis du Conseil alepaltementai d’ hygleue ‘
Lorsqu'il existe un poine d'ezu d proximité, 'ensemble de Vinstallation devra étre congu de manicre d

tout écoulement vers celui-ci.

[y

i dviter

153.3. Protection du voisinage

La conception et le foactivanement des érablissements d° elevage ne doivent pas constituer une nuisance excesﬂve
et presenr..mt un curacrére permanent pour le voisinage.

Les gérants er propridvaires, les usagers et occupants habituels ou oceasionnels des immeubles, des zanes de foisiss
et de raut érablissement recevant du public, ne peuvent s prévaloir des éventuels inconvénients (bruits, odeuss) occa-
sionnés au voising age ofos cmbhmcmen s d c.lev.lgf. dés lors fue ceux-ci sont implantés, smenages et cxpto:tr«: eonformé-
ment au présent réplement ainsi qu'a toutes les réglementations-en vigueur s’y rapporeant. .
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153.4, Régles générales d'implantation

Sans préjudice de I'spplication des documents d'urbanisme existant dans la commune ou de cahiers des charges de
lotissement, I'implantation des batiments renferment des animaux doit respecter les régles suivantes : ]

~ les €levages porcins 2 lisicr ne peuvent 2ure implantés & moins de 100 m des immeubles habités ou habituellement
occupés par des tiers, des zones de loisirs et de tout établissement recevant du public ; )

= les autres élevages, & l'exception des élevages de type familial et de ceux de volajlles et de lapins, ne peuvent étre im-
plantés & moins de 50 m des immeubles habités ou habituellement occupds par des tiers, des zones de loisirs et de
tout ¢tablissement recevant du public & I'exception des installations de camping 4 la ferme ;

— les élevages de volailles et de lapins ne peuvent £rre implantés 4 nne distance inférieure & 25 métres pour les élevages
renfermant plus de 50 animaox de plus de 30 jours e e 3¢
maux de plus de 30 Jjours, des immeubles habités ou habimueliement occupés par des tiers, des zones de loisiss ou de
tout érablissemenit recevant du public; a P'exception des installations de camping 2 Iz ferme. e

A I'exception des éuablissements d'élevage de volailles ou de lapins renfermant meins de 500 animaux, l"’ilmplar}ta-
tion des bitiments d'élevage on d’engraissement, dans la partie agglomérée des communes urbaines, est interdite.

153.5. Dispositions applicables aux cas d'extension ou de réaffectation *
de bitiments d’élevage existants -

Dans le cas d'une extension mesurée d’un bitiment d’élevage exisrant gu d'une réaffectation d'un bitiment d.'é_lc-
vage existarit au méme type d'¢levage ou non, il peur étre admis des disrances d'¢loignement inférieures aux prescrip-
tions générales des articles 153.2 et 153.4, sous réserve du respect des régles de construgtion, d'aménagement et d'ex-
ploitation prévues A I"article 154, : ' ' : : Ry

Afin de garantir [a salubrité et 1a santé publiques et de protéger Ja ressource en eav, des aménagements spécifiques
supplémentaires peuvent &tre exigés par P'autorité sanitaire aprés avis du Conseil départemental d'hygiéne.

Article 154 — Construction, aménagement ot exploitation des ngements d animaux
‘ 154.1. Construction et aménagement des logements d’animaux

Tous.les locaux destinés au logement, méme temporaire, des animaux sont efficicement ventilés, L
Les communications directes entre les locaux réservés an logement des animaux, et les pidces destinées & I'habita-

tion les avoisinant ou les surmontant, sont interdites, ' : ) - . .
Jusqu'a une hauteur de 0,60 4 1,50 m selon les espéces animales logées, les murs et les parois doivent pouvoir £ire
nettoyés et désinfectés de manidre efficace et les marériaux des murs doivent résister 4 un jet d'eat sous pression.
- ‘En dehors des élevages sur litiéres accumuolées les sols doivent gtre imperméables, maintenus en bon érat et avoir

une pente suffisante pour assurer I'¢ ! .
celui-ci, 4 une fosse éranche ou 4 un dispositif d'évacuation offrant toute garantie sur le plan sani

134.2. Entretien et fonetionnement

- Toutes les partes des établissements et des installations sont maintenus en bon ératr de propreté et d'entretien.
Des précautions sont prises, pour assurer I'hygiéne genérale des locaux et en particulier éviter la pullulation des
mouches et autres insectes ainsi que celle des rungeurs, A cet effet, les installations feront 'objet de traitement effec-
tuds, en tant que de besain, avec des produits homeloguds (1), : ' R
Les batiments sont approvisionnés en quantité suffisante d'eau de¢ bon des animd
et d’eau de lavage pour |'entretien des établissements et des installations, Les installations et appareils de distribution
destinds 4 I'abreuvement des animaux en doivent pus &tre susceptibles, du fait de leur conception ou de leur réalisation,
d’entrainer, 4 I'occasion de phénoménes de retour deay, la pollution du résead d'eau potable, : Lo
L'eau servarit au favage des appareils, récipients et autres objets wtilisés pour la traite et la conservation du laic,

doit &tre potable (2). : .
Il est interdit de nowTir les animaux avec des matiéres animales en putréfaction.”

15343, Stabulation Khre _ ..
stabulations libres de bovins, équidés, asins, parcins, edprins

taire est obligatoire.

Les prescriptions de cet aviicle sont applicables aux

et canins. L.
Les courettes ou zires d'exercices, mises 4 la disposition des animaux, sont stzbilisés ou imperméabilisées,

Elles sont nettoydes et traicdes aussi souvent que nécessaire, dans les mémes conditions qu'au paragraphe 154.2,
Les déjections et les éventuelles eaux de lavage des focaux ne s'écoulent pas sur fes aires d'exercice. Les eaux

phuviales reques en direct sur les aires d'exercice extérieures pourront ne pas £tre collectées vers 'ouvrage de stockage

Si le réseau d'évacuation est muni d'un.regard séparareur permettant leur détournement, en période de fortes plues.
e enlevés et stockés dans les mémes conditions que les fumiers

Les déjections solides et les débris e toutes sorces s

ou les listers, : , ‘
Les stabulations libres comportant une gire de repos sur litidre accumulée doivent étre approvisionnées en lititre

aussi souvent qu'il est nécessaive en Foncrion de Ia technique d'élevage afin de limiter les risques d’infiltrarion.
S'il n'est pas fair usage de liticre, Jo sol de l'aire da repos sera rendy im
Pas aux fogettes pour bovins ef aux élevages sur eaillebatis,

Article 155 — Evacuation et stockage des fusmiers et autres déjzctions solides

Les litidres provenant des logements d'aninaux sont évacndes aussi souvent qu'il est nécessaire.
Les dépits permanents ou tempuraives de oos matidres ne doivent pas entrainer une polhution de ressources en eau,

relative & Porganisation du contrile des produits antiparasitsires

— e —— i} .
{’l') Loi du 2 novembre 1943 modifide par Ja ini du 22 décemhrs (972
— —-8-usage agricole.

_(2) Arréteé du 15 mai 1974 fixunt Jes o

anditions d"hygidne relatives aux établisgemnents de collecte at de ttansformation du lait et des
prodult laitiers (3,0, du 2,7.1974}), -

t, & 50 métres, pour les élevages renfermant plus. de 500 ani- .

coulement des liquides vers un systéme d'évacuation étanche. Le raccordement de _

ne qualité pour. I'abreuvement des animaux

perméable. Cette disposition ne s*apiplique

T -
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155.1. Implantation des dépbts & caractire permanent

' Sans préjudice des dispositions relatives & 1 police des saux (1) leur implantation devrs satisfaire sux prescrip-
tions générzles ou particuliéres relatives gux périmétres de protection des sources, pujts, captages ou prises d'eau, -
»; Elle est en outre interdite & moins de 35 m ; e o "

— des puits et forages, des sources, des aqueducs transitant gravitairement de l'edu potable en écoulement libre, de tou-
te installation souterraine ou semi-enterrde utilisée pour le stockage des edux, qu'elles soient destindes 3 I'slimenta-
tion en eau potable ou V'arrosage des cultures marajchéres, deg rivages, des berges des cours d'eau. , =
, ‘Des conditions spécifiques de protection des zones d'aquiculture poursont &tre définjes par I'autorité sanitaire

aprés avis du Conseil départemental d’hygiéne, B ‘

“L'ensemble de I'instailation devrs étre congu de mapidre & éviter tout écoulement, méme accidentel, vers jes

points d'eau et las fossés des routes. . - S . ) .

Ces dépdts doivent étre €galement établis & une distance d'au moins 50 métres des immeubles habités ou habiniel-

lement occupés par des tiers, des zones de loisirs ou de tout établissemient recevant du public. Tout dépdz sur ou 2

* proximité immédiate des voies de communication est interdir, ‘ T
‘ ©155.2. Aménagement ) S
Les fumiers sont déposés sur une aire étanche, munie s moins d'un point bas, ol sont collectés des liquides
d'égoutrage et les eaux pluviales qui doivent tre dirigés, & I'aide de canalisations ctanches et régulidrement entretenues, .
vers des installations de stockage étanches ou de traitement des effluents de I'élevage. c o
La superficie de l'aire de stockage sera fonction de Ix plusilongue période pouvant séparer deux évacuations suc-
- ¢essives des déjections solides. : - e ' ' . S D
Des mesures approprides sont prises pour empécher 1a pullulation des insectes, . IR
S'il est reconnu nuisible 3 la santé publique, le dépdr, quelle qu'en soit I'importance, sera remis en état, recons-
truit ou supprimé, g - ‘ : S IR
155.3. Dispositions applicables aux extensions de dépdrs existants et & caractire permanent
Dans le cas d'une éxtension mesurée d'un déplt existant et 3 caractdre permanent ou de la création d'un tel -
dépot, opérdes conjointernent 3 une exiension d'un élevage existant, il peut &tre admis des distznces d'éloignement
inférieures aux prescriptions générales fixdes & I'articie 155.1 » S0uS réserve du respect des régles d ‘aménagement et d’ex-
ploitation prévues 4 Iarticle 155.2. o - : _ S :
Afin de garantir la salubrité et Ia santé publiques et de- Protéger la ressource en eau, des aménagements spécifiques
supplémentaires peuvent &tre cxigés par l'autorité sanitajre aprés avis du Conseil départementa] d'hygiéne. :

B

Article 156 — Evacuation et stackage des purins, lisiers, jus d’ensilage ot caux de lavage des logements d'animanx
et de leurs annexes : ; .
oL 156.1. Dispositions générales , : _
Les urines et déjections recueillies sois forme de lisiers, les jus d ‘ensilage, et eaux de lavage sont évacués vers des -
ouvrages de stockage ou de rraitement, implantés suivant les conditions prévues a l'article 1551 concernant les dépéts

de fumier, - :
5i I'ouvrage de stockage est destiné exclusivement 3 Lecevoir des jus d'ensilage, I distance @’implanzation vis A vis

des tiers peut fire ramende & 25 métres. : _ : . o

A l'extérieur des bitiments, 'écoulément des purins, lisiers, jus d'ensilage et des eaux de lavage, vers les ouvrages
de stockage ou de traitement dojt. s'effectuer séparément de celui des ezux pluviales et de ruissellement et étre assuré
par lintermédiaire de caniveaux ou de canalisations régulidrement entretenus et étanches. Les eaux de lavage petivent
€tre évacudes vers le résean d'assainissement communal sous réserve de I'autorisation de 12 collectivité propriétaire des
Ouvrages d’assainissement. ’ S : : - o : o

Les ouvrages de stockage sont étanches. Leur capacité minimale sera fixde par le conseil déparremental d'hygitne
en fonction des conditions climatiques locales. ' : . e

Si 'ouvrage est couvert par une dalle, elle dojt comporter un regard quisera obturé dans Fintervalle des vidanges
et un dispositif de¢ ventilation., ‘ .

Dans le cas d'une fosse ouverte 4 I'a

tout risque d'sccident. * o ‘
Les ‘ouvrages de stockage sont vidangés dans des. conditjons réduisant au minimum la géne pour le voisinage.

Tout écoulement du conteny de ces ouvrages dans les ouvrages d'évacuation d’saux plaviales, sur la voie publique,
dans les cours d'eau ainsi que dans tout autre point d'ean (source, mare, lagune, carritre . , ) abandonné ou non, est’
interdit. ‘ ' ‘ : ' '

S1 bn ouvrage de sto
ou Supprimé,

ir libre, elle doit &tre ¢quipée d’un dispositif protecteur destiné A prévenir _

ckage constitue une source d'insalubrité, il doit &ere immédiatement remis en état, reconstruit

156.2. Dispositions applicables aux extensions d ouvrages de stockage existants
Dans le cas d'une extension mesurde d’un ouvrage existant ou de I3 création d’un tel ouvrage, opéries conjointe-

ment i une extension d’un €ievaye existant, il peut &tre admis des distances d’éloignement inféricures aux prescriptions
générales fixdes 4 I'arricle 156.1, sous réserve du respect des égles d’aménagement, d'entretien et d’exploitation prévues
i cet article,

Afin de garantir Ia salubrité ot [a santé publigue et de Protéger la ressource en eau, des aménagements spécifiques

Supplémentaires peuvent Atre exigés par I'autorité sanitaire, aprés avis du conseil départemental d'hygidne.

e e

(1) Déeget 72.218 du 23 féurier 1073,
Arrétés des 13 mai 1975 et 20 novembre 1979,
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Article 157 ~ Silos destinds d la conservation per voie bumide des aliments pour animaux

Les prescriptions de cet article s‘apf:liiquent aux stockages de fourrages et autres aliments  P'exclusion dela con-
servation par voie séche des foins et des luzernes et du stockage des sliments présentés sous forme de farines ou de pra-
nulés, : . _ ‘ .

' 157.1. Conception et réalisation

Les sitos doivent &tre réalisés de maniére & ce que le produit stocké ne soit pas en contact avec 1'eau d'origine plu-
viale ou tellutique ou I'air. Rediers et parois (lorsque celles-ci existent) dojvent étre étanches, de fagon 2 tviter toute
pollution des eaux. Les sols doivent comporter une pente suffisante (au minimum de 2 %) afin d'éviter la stagnation des
jus sous I'ensilage, et permettre leur évacuation rapide jusqu'a un lieu de stockage étanche répondant aux ‘conditions

précisées 4 Particle 156. : _ o ‘
stockés et traités dans les conditions définies aux articles 156 et 159,

Les jus d’ensilage sont évacuds, _ o
Pour les ensilages non générateurs de jus (mais, pulpes surpressées, herbes préfandes . . ) la réalisation d'un équi-

pement de stockege des jus ne sera pas exigée. _
157.2. lmpl'antati,on

L'implantation des siles, tels que définis au 157.1, doit satisfaire aux prescriptions gén
tives 2ux périmétres de protection des sources, puits, captages ou prises d’eau.

Elle est, en outre interdite  moinsde 35 m « . I
— des puits ¢t forages, des sources, des agueducs transitant des eaux potables en écoulement libre, de toute installation

souterraine ou semi-enterrée utilisée pour le stockage des eaux que ces dernidres sojent destinées 3 I'alimentation en
eau potable ou A I'arrosage des cultures marafchires, des rivages, des berges des cours d'eau. o
Des -conditions spécifiques de protéction des zones d'aquiculrure peuvent étre définies-par V'autorité sanitaire
aprés avis du conseil départemental d'hygiéne. :
_ Ces silos ne peavent &tre implantés & moins

érales ou particulidies rela-

~ de 25 metres des immeubles habités ou occupés habitucllement par des tiers, des zones de loisirs ou de tout établissc-

ment recevant du public ; -
— de 5 meétres des routes. oo
‘ 157.3. Silos non aménagés .

L'implantation dans les conditions prévues & I'article 157.2 de silos non aménagés au sens de 'article 157.1 est
admise si les conditions topographiques et géologiques le permertent, notamment en ce qui concerne la protection de

Ia ressource en eau, . _ -
Afin de garantir la salubrité et |2 santé publique et de protéger la ressource en eau, des distances supeneures a

celles prévues 4 Particle 157.2 peuvent étre exigées par Fautorité sanitaire aprés avis du conseil départemental d*hygiéne.
157.4. Exploitation : -

Toute la surface libre de la musse d'ensilage doit, 4 I'exception du front d'attaque, éure couverte en permanence,.
che ou tout autre dispositif ¢tanche & 'éau et 3 I'air, qui doit étre maintenu en bon état et chungé si besoin

par une hi

est. = : . . :
Les parties d’ensilage refusées par les animaux {cas de libre service) ou jugées impropres i la consommation doi-

vent étre évacndes et stockées sur des fumiéres avant épandage, dans les conditions fixées 4 l'article 159 {alinéa 159.1).

S'il .est reconnu nuisible 4 2

santé publigu¢; le silo quelle gu’en soit Timportance sera remis en état, reconstruit
ou supprimé. : ' o L : ) :

Article 158 — Dépots de matieres fermentescibles destinées & la fertilisation des sols (a l'exception de ceux visés

aux articles 155 et 157} :
. Saps préjudice des dispositions relfatives 4 la Police des eaux (1)
pas £tre 4 I'origine de nuisance ou Jde pollution des eaux.
‘Les dépors dordures ménagéres nan trides, constitués g
1976 relative aux installations classées, . : . ‘
Tous les sutres dépdts (ordures ménagres ayant subi un traitement ow un tri en vue d'une utilisation agronomi-
que, résidus verts . . .} qutils sojent définitits ou remporaites doivent répondre aux prescriptions suivantes lorsque leur
volume dépasse 5 m3. ‘ , _ . .
Au deld d'un volume de 50 m3, ces dépbts doivent faive I'objet d'une déclaration préaleble & la mairie.
Pans tous les cas, leur implnntarion doit satisfaire aux prescriptions générales ou particulitres relatives sux péri-

métres de protection des sources, puits, captages ou prises d'eau,
Elle est en outre interdite & moins de 35 mérres .
= des puits et {arages, des sources, des ngueducs transirant des eaux porables en deculement libre, I
souterraine ou semi-enterrée utilisée pour le stockage des eaux, que ces dernidres soient destinées & I'alimentation
en eau potable, ou a Uarpesage des culturss maraichires, des rivages, des berges des cours d'ead. . .
Des conditions spécifiques de protection des zones aguicoles peuvent étre définies par l'autorité sanitaire aprés

avis du conseil départemental d'hygiene. .

Cette implantation est également interdite : -
- i moins de 200 m de tout immeat)s habité ou occupé habitucllement par des tiers, des zones de loisirs et de tout

établissernent recevant du public, A moins qu'il e s'agisse d'ateliers de compostage spécialement aménagés ct régu-
lierement autorisds ; .

—~ & moins de 5 m Jdes voies de communicativng.
Leur érablissement, dans une cacrieére ou tnul auire excavation, est interdit.

de toute installation

(1) Décret 72,218 du 23 Féveier 19073
ArrBté du 13 mai 1975 - Amétd du 20 anvamlve 1070,

les dépbts de matidre fermentescibles ne doivent -

1 vue de leur élimination sont soumis 4 la loi du 19 juillet

R S S
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- tain notamment, atteindre les endroits oy les milieux protég
. oy, d'incommodités pour le voisinage,

- de 'articte 156 d'une duréde minimale Jde 30 jours en saison cha
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Aprés toute opération de déchargement de nouvelles maticres, les dépdts doivent étre recouverts dans s journée
ou au plus tard, le lendemain, par une couche de terre meuble ou par tout autre matiére inerte, d'au moins 10 cm
d'épaisseur. . . ‘ .

De tels dépdts ne peuvent avoir un volume supérieur 4 2,000 m3 et leur hauteur ne doit pas dépesser 2 m.

‘Les dépdts constitués en vue d'une urilisation agricole doivent étre exploités dans un dé¢lai maximum d'un an.

Les dépdrs constitués par un compost dont Jes caractéristiques sont conformes 4 la norme en vigueut (1) ne sont
pas soumis aux prescriptions de distances vis & vis des tiers, de recouvrement par un matériau inerte et d'interdiction

d'érablissement dans une carriére.
. o : L

Article 159 — Epandage -

Sans préjudice des réglementations en vigueur (2)), les dispositions du présent article s'appliquent sux substances
organiques susceptibles de constituer un danger direct pour la sanré publique, tels que : lisiers, purins, fumiers, déchets
solides d'znimaux et plus généralement, eaux résiduraires des établissements renfermant des animaux, boues de stations
d'épuration, matitres de vidange, jus d’ensilage et résidus verts ainsi qu'aux eaux résiduaires d'origine’.domestique.

o o 159.1. Dispositions générales ' EERE

L'épandage de telles matiéres devra satisfaire sux prescriptions générales oy particuliéres relatives sux périmétres

de protection des sources, puits, captages ou prises d'eau. o o .

Hlesten outre interdit 4 moins de 35 métres ; ‘Z"'. . ) ,
— des puits et forages, des sources, des aqueducs transitant des sux potables en écoulement libre, de toute installation

souterraine ou semi-enterrée utilisée pour le stackageé des esux, que ces dernjdres sojent destinges 3 I'slimentation en
ead potable ou 4 I'arrosae des cultures maralchéres, des rivages, des berges des cours d'eau, : ,
. Des conditions spécifiques visant 4 la protection des zones aguicoles, pourront Erre fixdes par l'autorité sanitaive,
aprés avis du conscil départemental d’hygiéne, o
Toutes dispositions doivent érre prises pour que les caux de ruissellement ne puissent, en raison de la pente du ter
€ et ne saient cause d’inconvénienrs pour la santé publique

L'épandage est notamment interdit ;- ' S

=~ dur les zones et pendant les périoies définies par arrétés municipaux, en période de gel (sauf pour les déchets solis

des), en période de fortes pluies, en dehors des terres régulierement exploitées ou destindes & une remise en exploi-
tation ou faisant I'objet d'opératian de reconstitution de sals, . K ‘ : '

En aucun cas, 4 capacité d'absoiption des sols ne devra étre dépasaée afin d'dviter que la stagnation prolongde sur

le sol, Ie ruissellement en dehors du champ d'épandage ou une pereolation rapide vers les nappes souterraines ne puisse

se-produire, . : . o
Alnsi la nature, les caractéristiques ct les quantitds des produits épandus devront rester comparibles avee une pro-

tection sanitaire ct agronomique du milieu,

159.2. Dispositions particulidres.
159.2.1. Lisiers, purins, eaux résidudires e lavage des locaux abritant l¢ bétai)

... L'épandage est interdit & moins de 100 m des immeubles.habités ou habituellement occupés pur des tiers, des
zanes de loisirs et des établissernents tecevant du publie, 5i les lisiers, purins et eaux résiduaires sont désodorisds ou en-
fouis. dans les meilleurs déiais, par une fagon culturale superficielle, cetre distance peur tre diminude sans touteiois
€tre inféricure 4 50 métres, . ‘

Eablissement d'un plan’ d*épandage :
Lorsqu'un plan d'épandage, indiquant précisément Tes parcelles retenues pour recevoir les effluents, est érabli et
a requ I'upprobation de I'autorité sanituire, les dispositions prévues par celui-ci {(qualités et quantitds d'effluents, moda-
lités et périodicité de Fépandage, délai de remise 4 Pherbe des 2nimaux) et définies en fonction des carpetérisriques lo-
cales, sont seulles applicabiles, ,
L'approbation du dircetour départemental des

alfaires sanitaires et sociales sera considérée comme acquise, dis
lors qu'aucune ohservation n'aara ¢ adressée aw pétj

étitionnaire dans un délai d'un mois #nprés réception du dossier,

Absenee ie plan d’épandage « o
En I"absence de plan d'épandnge, les dispasitions suivantes sont applicables .
- L'épundage est interdit : o '
= sur les terraing affecids ou qui seront affectds dans un délai d'un an, & des cultures marafchéres,
— & moins de 200 m des cours d'eau i fy pente du terrain est supérieure 4 7 %, :
Sur les piturages, ne peuwvent fere ¢pundus que des lisiers ayant subi soit un stockage répondant aux prescriptions
ude rt de 60 jours en saisan froide, soit an traitement
appropri¢ (digestion, traitement par adration 'une durde minimale de 3 semaine), Lu remise 4 'herbe des animaux se

ferz au plus tde 30 jours aprés 'épamndage,
L'épandage par adro-aspersion est interdit en l'absence de plan d'épandage approuvé par "autorité sanitaire,

159.2.2. Fumiers de tele catéporie animale et déjectivns sofides _
Sur les terres lnbouyables, Pépandage des fumiers ot déjections solides mentionnés dans ce titre Jdoit étre suivi d'un

ant ke plus wie possible, Si1'épandage cst effectud 3 maing de 100 m. d'immeubles habités on habituclle-

labour interven
evant du publie, il sera suivi d'un labour intervenant

ment oceupds par des tiers, de zones de loisirs et d'étublissement rec
au plus tard, le lendenain., sauf impossibilité didment motivée,

(1) Norme U 44051 de A NGO sne ten wmendemonts oreanigues, dénominationg ot spdcifications.
{2) Norme U 4041 ge AT MR sur Cuthitation en agricalture des Louas de stotion d*Epuration - [nstruction techalyue du 1 3.8, 1976
relutive aun porcleries (1 0, Ny 0,17, ) - Clralades du 10.6.1976 relative & |'sssninissetnnt den agglomérations et 4 n protection
sanitnire des nillicux recepteurs (1.0, NG dy 1L.H.1976) « Megures du police sanltaire (art, 214 ot sulvants du code rural) - Décrei

- 73213 du 220973 - Archre du 12,5.0975 « Aredté Ju 20.11.1979 - Circubnira dud.y].1040, R ' BT
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159.2.3. Eaux usées et boues de stations d’épuration ‘

Leur épandage est interdit 2 moins de 100 m des immeubles habités ou habiruellement occupés par des tiers, des
zones de loisirs et des établissements recevant du public. Lorsque les matiéres sont enfouies dans les meilleurs délais par
uhe fagon culturale superficielle, cette distance pourra £tre diminuée sans toutefois étre inférieure 4 50 metres.

Etablissemient d'un plan d'épandage . -
Lorsqu'up plan d'épandage, indiquant précisément les parcelles retenues pour recevoir les effluents, est établicta

regu I'approbatien de Pautoriré sanitaire, les dispositions non prévues par celui-ci {qualités et quantités d’effiuents, mo-
dalités et périodicité de I'épandage . .. délais de remise 3 I'herbe des animaux) et définies en fonction des caractensti-

ques lgcales, sont seules applicables.
Absence de plan d'épandags

* Eaux usdes d’origine domestique : : _
Leur utilisation est autorisée sur les terres labourables'si elie est pratiquée :

— hors des terrains affectés pu gui seront affectés dans un délaj d'un an 3 des cultures marafchires ;

— & plus de 200 m des cours d'eau, si Ia pente du terrain est supérieure & 7 %. . : L.
L'épandage par aéroaspersion est intefdit en V'absence de plan d'épandage approuvé par Pautorité sanitaire.

* Boues de station d'épuration : Co - ‘ - o
L'utilisation sgricole des boues provenant de I'épuration des eaux usées d’origing urbaine 2 dominante domestl*

que, agricole ou industrielle de secteur agro-alimentaire n’est possible gue si leur composition n'est pas im‘:ompa‘n_!'ﬂe
avec la protection des sols et des eaux, notamment en ¢e qui concerne ies métaux lourds, En outre, leur composition

doit &tre conforme & {anorme ov, dans le cas contraire, homologuée avee spécification. o . L
ffectés ou Qui seront affectés aux cultures marafcheres dans un délai

Leur épandage est interdit sur les terrains 4

d’'un an. :
Dans ie cas des boues liquides, I'épandage est interdif 4 moins de 200m

supérieure 3 7 %. : : . . L o
"épandage par adra-sspersion est interdit en 'absence de plan d'épandage approuvé par l'autorite sanitaire.
Dans le cas.des boues séchées solides on piteuses, 'épandage doit Stre suivi d'un labour intervenant au plus ta;d

le lendemain sauf en cas de force majeure.

Sur les piturages ne peuvent étre
traitement thermique. La remise 4 I'herbe des animaux se fera, au plus tt, 30 jours apres 1'é

des cours d’eau, si la pente du terrain est

pandage.

159.2.4. Matitres de vidange issues de dispositifs d'assainissement autonome

La distribution et la répartition non massive des matiéres de-vidange 4 la surface des terres labourables peuvent

étre pratiquées ¢ : _
— hors des terrains affectés ou qui seront affectés dans un délai d'un an & des cultures mataichéres;
— & plus de 200 m des cours d'eau si la pente du terrain est supérieure 3 7 % ; ‘ .
— 4 plus de 100 m des immeubles habités ou nccupés habituellement par des ters, des zones de loisirs et des établisse-
ments recevant du public. ' o '
Les opérations de cetis nature font an préafable l'objet d'une dernand
maire & I'autorité sanitaire. _— - :
A cette fin, le responsable de Pexploitation spumettra & son agrément les plans de
tué I'épandage. ' ‘ . : .
Les matieres doivent &tre épandues uniformément sur je sol & I"nide de dispositifs appropriés, puis enfouies pro-

fondément par un labour intervenant au plus tard le lendemain, sauf en ces de force majeute. ‘
L'épandage par aéro-aspersion est interdit en I'asbsence de plan d'épandage approuvé par I'autorité sanituire.
Dans l¢ cas via les maticres de vidange sont collectées et épandues par une entreprise spécialisée, celle-cl doit tenir
i jour un cahier d'épamlage indiguant les dares d’épandage, les volumas épandus et les parcelles réce

ra ftre examiné par Pantorisé sunifaire en Lt que de besuin,

159,2.5. Résidus verts, jus.d’ensilage :

Lotsqu'elles ne sont pas constituées en dépdt conformément aox prescriptions de l'article 158, les matiéres fer-
mentescibles telles que les onlures meénagéres ayant subi un o, mares de fruits, dréches, pulpe et résidus veets utilisés
pour fa culture font Polijet dhun dpandage suivi d'un enfounissement intervenant le plus £0t possible. '

L'épandage des jus densilage est interdit 4 moins de 200 m, des cours d'eau, si la pente du terra

a7 %
159.2.6. Boues de curage des plans 'ean, fusses et cours d'eau
Sans préjudive des disposivions générales prévues 3 I"article 159.1; Pépandage des boues d
fossés et conrs d'ean est intendit & woing de 50 métres des immeubles habités ouoccupés habi
- des zones de Inisirs v des frabiissements recevant du public et & proximité des voies de communjcation.
Leur épandage n'est possible que s leur composizion n'est pas ircompatible avec ta protection des sols et des eaux,
vurlls et autres éléments roxigues qu'elles peuvent conteiir.
e a o nonme AFNOQR relative aux boves d'épuration des eaux usees
n métaux lourds du produic épandu que celle du sol destiné 4 la

e d'autorisation qui est transinise parle

in est'supérieure

¢ curage des plans d’eau,
tuellement par des tiers,

notamment en ce qui concerne les mMEnug I
Cetve comptabiicd esi apprévide par reldérenc
urbaines, tant en re gui eoncerne la concentragion &

recevoir {(1).
En cas J'incompatibilicd, Topération de curage devra faive ['ohjec d’une déclaration au Commissaire de fa Répu-

blique qui arréters, sprig avis des services compétents, les conditions @ élimination des houes de.curage.

(1) Norme ATROR & 44 041 sur fes I'utilisat ion des h{s\;s::l dv stolions d 'é_pura!i:ml,

épandues que des boues ayant fait I'objet d’un traitement approprié tel que

< terrains sir lesquels sera effec-

ptrices et qui pour-.

i
)
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Article 160 = Matidres ferilisantes, supports de cultures et produits antiparasitaires

N Les produits antiparasitaires 4 sage agricole, ainsi que les produits assimilés, sont épandus conformément & fa ré-

glementation en vigueur et en respectant les indications et les précantions d’emplof portées sur I’emballage ou la no-

‘tice (1), ‘ C o . g :

. 7. En particulier, toutes précautions doivent tre prises pour empécher 4 I'occasion des phénoménes de retour, les
. contaminatioris du réseau d'eau potable hors de leur préparation et pour éviter toure pollution des points d'ean. Par

- ailleurs, elies doivent étre manipulées et stockées hors de Ja portée des enfants, - ' - .

Article 161 ~ Traitement des effluents d €levage dans iné station d ’e'ﬁi:ration _ _ o
§i les eaux résiduaires ne sont niépandues, ni vidangées elles doivent &tre épurées dvant rejet dans le milieu récep-
teur, L'effluent traité doit répondre aux presériptions imposées par la réglementation en vigueur (2). 7. .

_ Article 162 — Cellie}-s pressoirs

Les celliers, pressoirs et locauy o s¢
tilés mécaniquement si nécessaire notamme

pratiquent Ia vinification ou la cidrification d‘oivc_nt' Btre 'bién, ééliii*és etven-
nt dans les points bas, pour éviter 'accumulition du gaz f:arbanlque."

' Atticle 163 — Emissions de fumdes T T T
Les foyers de plein air utilisés en vue d’assurer la protection des cultsres et vigiiobles contre les gelées, le forgage
des légumes et I'échauffernent des serres ne pourront étre alimentés par des combustibles de natire & provoquer des
fumées opaques ou des produits de combustion toxiques. Sont notimment interdits, les brilages de pneumatiques et

des huiles de vidange (3).

(1) Lot du 2.11.1943 modifiée par 12 lof du 22.12.1972 relative & I*

cole, . . .
AscBté du 25,2.1975 fixnnt fes dispositions relfatives 4 Papplication des produits antiparasitaires & ussge sgricola,
o Loi du lg.ll -1979 reiative sux produits fertilisants et supporta de culture,
" (2) Déeret ' 73.218 du 23.1.1973 o

Arrété du 20.11.1979 relsalif & In Iutte contre Ia poliution des eavx. o : . -
*équipement ot i I'exploitation des installations thermigues consommant. des huiles usagéed (.0.du

organisation de contrdls des produits antiparasitzires & 'usage agri-

(3) Arritd du 21.5.1980 relatif a i
- . 7.6.1980). .
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I TITREIX

- DISPOSITIONS DIVERSES

Article 164 — Dérogations

Sous réserve de lz Jégislation et de Ja réglementation en vigueur, le préfe peut, dans les cas exceptionnels et sur
Propesition du directeur départemental des affaires sanicgires et sociales, accorder des dérogations au présent réglement
par arrétés pris-en epplication de on pouvoir réglementaire. .

" Dans ce tas, les intéressés doivent prendre P'engagement écrit de se conformer Bux prescriptions qui leur seront
ordonnées, Toute contravention comportera déchéance compléte du bénéfice de la dérogation, sans préjudice des sanc-
tions prévues 4 Iarticle L. 45 du code de la santé publique, er eventuellenrent aux articles L, 46 et L, 47 dudit code,
ainsi qu'aux autres réglementatjons applicables. . : '

Article 165 ~ Pénalités

Les infractions aux dispositions du présent _ré%}cment sont punies d'une amende de 80 F 3 160 F, ]:311 cas de ré-
cidive, 'amende peut étre portée 4 600 F (déeret n™ 73,502 du 21 mai 1973 relatif aux infractions & certaines disposi-

tions du titre ler du livre ler du code de la santé publique, art. 3). -

Article 166 ~ Cowstatation des infractions _ . . -

Les infractions sont constatées dans les conditions prévues a I'article L. 48 du code de la santé publique,

Article 167 — Exéeution . .

Le secrétaire général, les sous-préfets, commissaires adjoints de la République et les maires sont chargés, concur-
femment avec la direction départementale des affajres sanitaires et sociales, les agents de service de Ia répression des

fraudes, les vétérinaires inspecteurs, les directeurs de hureaux municipaux d'hygiéne, les officiers et agents de police
H = v 3 . " » * r 3 - » 3 .
Judicizire et les inspecteurs de salubrité, chacun en ce quile concerne, de I'exécution du présent arréué, ‘

Fait & Rodez, le 18 octobre 1984

. _ Le Préfer,
- ‘ Commissaire de la RépubEque,

Edouard LACROUIX

T vz

e - Rodez, ie 31 octobre 1984
CERTIFIE CONFORME

Le Préfer, Commissaire de la Républigue
Pour le Fréfer, Comimissaire de la République et par delégation
Le Directeur,

F. CONDEMINES




